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Técnicas culinarias
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Sostibilidade aplicada 
ao sector produtivo

Este horario poderá estar suxeito a modificacións segundo as necesidades organizativas do centro
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empregabilidade
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Produtos culinarios
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TC
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PC PC
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PC PC
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DIX: MP1664
Dixitalización aplicada 
ao sector produtivo

HAB: MO0001
Habilidades
comunicativas (inglés)

AFON: MO0003
Afondamento en
competencias
profesionais

INGI:  MP0156
Inglés profesional

SOB
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PC*
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