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py / * CM COCINA E GASTRONOMIA

HORARIO
LUNS MARTES ~ MERCORES XOVES VENRES SOB: MP0028
Sobremesas en
15,30-16,30 PCA* . TC* . PBPR* PBPR* restauracién
*) Présencial/on’line HAB OoG* SH pcC PC* | pBpR: MP0026
Procesos basicos de
PCA TC SH IPE | PBPR pastaleria e repostaria
16,30-17,30
’ ’ HAB oG pC pC | PCA:MP0046

Preelaboracion e
conservacion de
alimentos

PCA TC TC IPE | PBPR
17,30-18,30
’ ’ SOB oG PC PC | 0G:MP0045
Ofertas gastronémicas
PCA TC TC IPE I PBPR
19,00-20,00 PC: MP0048
! ! SOB AFON PC PC Produtos culinarios
TC: MP0047
PCA TC TC ING | PBPR Técnicas culinarias
20,00-21,00
. = e PC | sH: MP0031
Seguridade e hixiene
PCA SosT TC ING | PBPR
21,00-22,00 INGI: MPO156
SOB DIX Inglés profesional

MODULOS TRANSVERSAIS:

IPE I: MP1709 IPEIl: MP1710 SOST:MP1708 DIX: MP1664 HAB: MO0001 AFON: MO0003
Itinerario persoal Sostibilidade apl!cada Dixitalizacién ap!icada Habilidades Afondatmeqto en
empregabilidade ao sector produtivo ao sector produtivo comunicativas (inglés) competencias

profesionais



	CM COCIÑA E GASTRONOMÍA
	Réxime adultos - modular 2026-27
	HORARIO
	LUNS
	MARTES
	MÉRCORES
	XOVES
	VENRES
	HAB
	SOB
	SOB
	SOB
	SOB
	OG*
	OG
	OG
	PC*
	PC
	PC
	PC
	PC
	DIX
	15,30-16,30
	PCA*
	TC*
	SH*
	PC*
	IPE I
	PCA
	TC
	SH

	16,30-17,30
	PC
	TC
	IPE I
	TC
	PCA

	17,30-18,30
	19,00-20,00
	PCA
	TC
	TC
	IPE I
	PC
	PC
	TC
	TC
	ING I
	PCA

	20,00-21,00
	PC
	TC
	PCA
	ING I

	21,00-22,00
	Este horario poderá estar suxeito a modificacións segundo as necesidades organizativas do centro
	MÓDULOS TRANSVERSAIS:





