
 Calendario das probas libres TEÓRICAS/PRÁCTICAS da familia de Industrias Alimentarias curso 2025-26: 

CMINA03 Elaboración de produtos alimentarios

CURSO CÓDIGO MÓDULOS
PROBA TEÓRICA PROBA PRÁCTICA

DÍA HORA AULA DÍA HORA AULA

1º MP0030
Operacións e control de almacén na industria 
alimentaria 02.06.26 9:00 Aula -110 09.06.26 9:00 Aula -110

1º MP0031
Seguridade e hixiene na manipulación de  
alimentos 02.06.26 9:00 Aula -110 09.06.26 9:00 Aula -110

1º MP0141 Materias primas na industria alimentaria 02.06.26 9:00 Aula -110 09.06.26 9:00 Aula -110

1º MP0142
Operacións de acondicionamento de materias 
primas 02.06.26 9:00 Aula -110 09.06.26 9:00 Aula -110

1º MP0143 Tratamentos de transformación e conservación 02.06.26 9:00 Aula -110 09.06.26 9:00 Aula -110

2º MP0116 Principios de mantemento electromecánico 02.06.26 9:00 Aula -110 09.06.26 9:00 Aula -110

2º MP0144  Procesamento de produtos alimentarios 02.06.26 9:00 Aula -110 09.06.26 9:00 Aula -110

2º MP0145 Procesos tecnolóxicos na industria alimentaria 02.06.26 9:00 Aula -110 09.06.26 9:00 Aula -110

2º MP0146
Venda e comercialización de produtos 
alimentarios 02.06.26 9:00 Aula -110 09.06.26 9:00 Aula -110
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CSINA02 Procesos e calidade na industria alimentaria

CURSO CÓDIGO MÓDULOS
PROBA TEÓRICA PROBA PRÁCTICA

DÍA HORA AULA DÍA HORA AULA

1º MP0191
Mantemento electromecánico en industrias de 
proceso 02.06.26 9:00 Aula -110 09.06.26 9:00 Aula -110

1º MP0463 Biotecnoloxía alimentaria 02.06.26 9:00 Aula -110 09.06.26 9:00 Aula -110

1º MP0464 Análise de alimentos 02.06.26 9:00 Aula -110 09.06.26 9:00 Aula -110

1º MP0465
Tratamentos de preparación e conservación dos

alimentos 02.06.26 9:00 Aula -110 09.06.26 9:00 Aula -110

1º MP0466 Organización da produción alimentaria 02.06.26 9:00 Aula -110 09.06.26 9:00 Aula -110

1º MP0468 Nutrición e seguridade alimentaria 02.06.26 9:00 Aula -110 09.06.26 9:00 Aula -110

1º MP0470 Innovación alimentaria 02.06.26 9:00 Aula -110 09.06.26 9:00 Aula -110

2º MP0084
Comercialización e loxística na industria 
alimentaria 02.06.26 9:00 Aula -110 09.06.26 9:00 Aula -110

2º MP0086
Xestión calidade ambiental na industria 
alimentaria 02.06.26 9:00 Aula -110 09.06.26 9:00 Aula -110

2º MP0467 Control microbiolóxico e sensorial dos alimentos 02.06.26 9:00 Aula -110 09.06.26 9:00 Aula -110

2º MP0462 Tecnoloxía alimentaria 02.06.26 9:00 Aula -110 09.06.26 9:00 Aula -110

2º MP0469 Procesos integrados na industria alimentaria 02.06.26 9:00 Aula -110 09.06.26 9:00 Aula -110
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CMINA01 Panadaría, repostaría e confeitaría

CURSO CÓDIGO MÓDULOS
PROBA TEÓRICA PROBA PRÁCTICA

DÍA HORA AULA DÍA HORA AULA

1º MP0024
Materias primas e procesos en panadaría, 
pastelaría e repostaría 02.06.26 9:00 Aula -110 09.06.26 9:00 Aula -110

1º MP0025 Elaboración de panadería e bolaría 03.06.26 08:30-15:00 Aula 01 08.06.26 08:30-11:30 Panadería

1º MP0026 Procesos básicos de panadería e repostaría 03.06.26 08:30-15:00 Aula 01 10.06.26 08:30-11:30 Pastelería

2º MP0029 Produtos de obradoiro 02.06.26 9:00 Aula -110 09.06.26 9:00 Aula -110

2º MP0032
Presentación e venda de produtos de 
panadaría e pastelaría 02.06.26 9:00 Aula -110 09.06.26 9:00 Aula -110

2º MP0027
Elaboración de confeitaría e outras 
especialidades 03.06.26 08:30-15:00 Aula 01 08.06.26 12:00-15:00 Pastelería

2º MP0028 Sobremesas en restauración 03.06.26 08:30-15:00 Aula 01 10.06.26 12:00-15:00 Pastelería
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