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1. Identificacién da programacién

Centro educativo
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Codigo Centro Concello A|’10 :
académico
15027897 Paseo das Pontes Corufa (A) 202412025
Ciclo formativo
Cédigo -
da familia Familia profesional . Cistlr d? Ciclo formativo Grao Réxime
. ciclo formativo
profesional
INA Industrias alimentarias CSINAQ2 Procesos e calidade na industria alimentaria gﬂg;gtr)rmatlvos de grao Réxime de proba libre
Médulo profesional e unidades formativas de menor duracién (¥)
Cadigo N Sesions Horas Sesions
ome Curso . . .
MP/UF semanais anuais anuais
MP0466 Organizacion da producion alimentaria 2024/2025 0 107 0

(*) No caso de que o médulo profesional estea organizado en unidades formativas de menor duracion

Profesorado responsable

Profesorado asignado ao médulo

BEATRIZ JULIA LOPEZ PRADO

Outro profesorado

Estado: Pendente de supervisién inspector




CONSELLERIA DE EDUCACION,
CIENCIA, UNIVERSIDADES E
FORMACION PROFESIONAL ANEXO 1l

MODELO DE PROGRAMACION DE PROBA LIBRE DE MODULOS PROFESIONAIS

EA XUNTA
8¢ DE GALICIA

2. Resultados de aprendizaxe e criterios de avaliacion
2.1. Primeira parte da proba
2.1.1. Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
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Resultados de aprendizaxe do curriculo

RA1 - Determina os programas de producion dunha unidade produtiva, para o que analiza a informacion sobre o proceso e o produto.

RAZ2 - Coordina grupos de traballo en unidades de producion, e recofiece os sistemas de asignacion de tarefas, equipamentos e persoas.

RAZ3 - Supervisa a producion dunha unidade produtiva, para o que analiza os métodos de control do proceso.

RA4 - Calcula os custos de producion e describe a metodoloxia.

2.1.2. Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos resultados de aprendizaxe por parte do alumnado

Criterios de avaliacion do curriculo

CA1.1 Identificaronse as areas e os departamentos funcionais da industria alimentaria.

CA1.2 Recofiecéronse as funciéns e os obxectivos da xestion da producion alimentaria.

CA1.3 Recoifiecéronse as ordes de fabricacion como punto de partida da planificacion da producion.

CA1.4 Describironse as técnicas de programacion da producién, e recofiecéronse as slas especificidades, fases e aplicacions.

CA1.5 Identificaronse as actividades de producién programadas, recofiecéronse as prioridades do proceso produtivo e estableceuse a stia secuencia.

CA1.7 Identificaronse as incertezas e os riscos asociados ao proceso produtivo.

CA2.1 Analizouse a organizacién dos recursos humanos na industria alimentaria.

CAZ2.2 Identificaronse os compofientes dos grupos de traballo na industria alimentaria.
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Criterios de avaliacion do curriculo

CA2.4 Seleccionaronse e agruparonse as tarefas respectando a secuencia.

CA2.5 Establecéronse actividades de dinamica de grupos para o correcto desenvolvemento das relacions interpersoais.

CA2.6 Identificaronse as actitudes proactivas e reactivas no equipo de traballo e as técnicas de didlogo como estratexias de resolucion de conflitos.

CA2.7 Determinaronse técnicas de supervision de tarefas individuais.

CAZ3.1 Identificaronse os datos mais salientables para a consecucion dos obxectivos de producion.

CA3.2 Analizaronse e aplicaronse os métodos de medicién da capacidade dos procesos produtivos.

CA3.3 Describironse os métodos directos e indirectos de medicion nas actividades dos equipamentos e das persoas.

CA3.4 Establecéronse as pautas de control (puntos, parametros, frecuencia, responsable, etc.).

CA3.5 Analizaronse as desviacions, valorouse a sua repercusion e identificaronse as suas causas.

CA3.6 Determinaronse medidas correctoras para o control do proceso.

CA4.1 Describironse os compofientes do custo final do produto.

CA4.2 Analizaronse os métodos de calculo de custos directos e indirectos, fixos e variables.

CA4.4 Caracterizaronse os custos intanxibles do produto.

CAA4.7 Determinaronse as medidas e as accidns correctoras.

2.2. Segunda parte da proba
2.2.1. Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultados de aprendizaxe do curriculo

RA1 - Determina os programas de producion dunha unidade produtiva, para o que analiza a informacion sobre o proceso e o produto.
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Resultados de aprendizaxe do curriculo

RAZ2 - Coordina grupos de traballo en unidades de producion, e recofiece os sistemas de asignacion de tarefas, equipamentos e persoas.

RAZ3 - Supervisa a producion dunha unidade produtiva, para o que analiza os métodos de control do proceso.

RA4 - Calcula os custos de producion e describe a metodoloxia.

2.2.2. Criterios de avaliacidon que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos resultados de aprendizaxe por parte do alumnado

Criterios de avaliacion do curriculo

CA1.6 Calcularonse as necesidades de materiais, ritmos de aprovisionamento, tempos e ritmos de traballo das persoas e as maquinas.

CA1.7 Identificaronse as incertezas e os riscos asociados ao proceso produtivo.

CA1.8 Representaronse graficamente as actividades do programa de producion en relacion coas técnicas de programacion.

CA2.1 Analizouse a organizacion dos recursos humanos na industria alimentaria.

CA2.2 Identificaronse os compofientes dos grupos de traballo na industria alimentaria.

CA2.3 Calcularonse as cargas de traballo para equipamentos e persoas.

CA2.4 Seleccionaronse e agruparonse as tarefas respectando a secuencia.

CAZ2.7 Determinaronse técnicas de supervision de tarefas individuais.

CA3.1 Identificaronse os datos mais salientables para a consecucion dos obxectivos de producion.

CA3.2 Analizaronse e aplicaronse os métodos de medicién da capacidade dos procesos produtivos.

CA3.4 Establecéronse as pautas de control (puntos, parametros, frecuencia, responsable, etc.).

CA3.5 Analizaronse as desviaciéns, valorouse a sua repercusion e identificaronse as suas causas.
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Criterios de avaliacion do curriculo

CA3.6 Determinaronse medidas correctoras para o control do proceso.

CA4.1 Describironse os compofientes do custo final do produto.

CA4.2 Analizaronse os métodos de calculo de custos directos e indirectos, fixos e variables.

CA4.3 Aplicaronse os métodos de calculo de custos do proceso de fabricacion e do produto final.

CA4.4 Caracterizaronse os custos intanxibles do produto.

CA4.5 Valorouse a repercusion econémica do cumprimento dos obxectivos de producion.

CA4.6 Analizaronse as posibles diferenzas entre os custos previstos e os obtidos, e identificaronse as desviacions e as slias causas mais probables.

CAA4.7 Determinaronse as medidas e as accions correctoras.

3. Minimos exixibles para alcanzar a avaliacion positiva e os criterios de cualificaciéon

CA minimos exixibles

Proba tedrica

RA1. Determina os programas de producién dunha unidade produtiva, para o que analiza a informacién sobre o proceso e o produto.
- CA1.1. Identificaronse as areas e os departamentos funcionais da industria alimentaria.

- CA1.2. Recofiecéronse as funcidns e os obxectivos da xestion da producion alimentaria.

- CA1.3. Recofiecéronse as ordes de fabricacion como punto de partida da planificacion da producion.

- CA1.4. Describironse as técnicas de programacion da producion, e recofiecéronse as stas especificidades, fases e aplicacions.

- CA1.7. Identificaronse as incertezas e os riscos asociados ao proceso produtivo.

RA2. Coordina grupos de traballo en unidades de producion, e recofiece os sistemas de asignacion de tarefas, equipamentos e persoas.
- CA2.1. Analizouse a organizacién dos recursos humanos na industria alimentaria.

- CA2.2. Identificaronse os compofientes dos grupos de traballo na industria alimentaria.

- CA1.5. Identificaronse as actividades de producion programadas, recofiecéronse as prioridades do proceso produtivo e estableceuse a sta secuencia.
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- CA2.4. Seleccionaronse e agruparonse as tarefas respectando a secuencia.

- CA2.5. Establecéronse actividades de dindmica de grupos para o correcto desenvolvemento das relacidns interpersoais.

- CA2.6. Identificaronse as actitudes proactivas e reactivas no equipo de traballo e as técnicas de didlogo como estratexias de resolucién de conflitos.
- CA2.7. Determindronse técnicas de supervision de tarefas individuais.

RA3. Supervisa a producién dunha unidade produtiva, para o que analiza os métodos de control do proceso.

- CA3.1. Identificaronse os datos mais salientables para a consecucion dos obxectivos de producion.

- CA3.2. Analizaronse e aplicaronse os métodos de medicion da capacidade dos procesos produtivos.

- CA3.3. Describironse os métodos directos e indirectos de medicion nas actividades dos equipamentos e das persoas.

- CA3.4. Establecéronse as pautas de control (puntos, parametros, frecuencia, responsable, etc.).

- CA3.5. Analizaronse as desviacions, valorouse a stia repercusion e identificaronse as stas causas.

- CA3.6. Determinaronse medidas correctoras para o control do proceso.

RA4. Calcula os custos de producion e describe a metodoloxia.

- CA4.1. Describironse os compofientes do custo final do produto.

- CA4.2. Analizaronse os métodos de calculo de custos directos e indirectos, fixos e variables.

- CA4.4. Caracterizaronse 0s custos intanxibles do produto.

- CA4.7. Determinaronse as medidas e as accions correctoras.

Proba practica

RA1. Determina os programas de producién dunha unidade produtiva, para o que analiza a informacién sobre o proceso e o produto.
- CA1.6. Calcularonse as necesidades de materiais, ritmos de aprovisionamento, tempos e ritmos de traballo das persoas e as maquinas.
- CA1.7. Identificaronse as incertezas e os riscos asociados ao proceso produtivo.

- CA1.8. Representaronse graficamente as actividades do programa de producion en relacion coas técnicas de programacion.

RA2. Coordina grupos de traballo en unidades de producion, e recofiece os sistemas de asignacion de tarefas, equipamentos e persoas.
- CA2.1. Analizouse a organizacién dos recursos humanos na industria alimentaria.

- CA2.2. Identificaronse os compofientes dos grupos de traballo na industria alimentaria.

- CA2.3. Calcularonse as cargas de traballo para equipamentos e persoas.

- CA2.4. Seleccionaronse e agruparonse as tarefas respectando a secuencia.

- CA2.7. Determinaronse técnicas de supervision de tarefas individuais.

RA3. Supervisa a producién dunha unidade produtiva, para o que analiza os métodos de control do proceso.

- CA3.1. Identificaronse os datos mais salientables para a consecucion dos obxectivos de producion.

- CA3.2. Analizaronse e aplicaronse os métodos de medicion da capacidade dos procesos produtivos.

- CA3.4. Establecéronse as pautas de control (puntos, pardmetros, frecuencia, responsable, etc.).
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- CA3.5. Analizaronse as desviacions, valorouse a stia repercusion e identificaronse as stas causas.

- CA3.6. Determinaronse medidas correctoras para o control do proceso.

RA4. Calcula os custos de producion e describe a metodoloxia.

- CA4.1. Describironse os compofientes do custo final do produto.

- CA4.2. Analizaronse os métodos de calculo de custos directos e indirectos, fixos e variables.

- CA4.3. Aplicaronse os métodos de calculo de custos do proceso de fabricacién e do produto final.

- CA4.4. Caracterizaronse os custos intanxibles do produto.

- CA4.5. Valorouse a repercusion econdmica do cumprimento dos obxectivos de producion.

- CA4.6. Analizaronse as posibles diferenzas entre os custos previstos e os obtidos, e identificaronse as desviacions e as slias causas mais probables.
- CA4.7. Determindronse as medidas e as accions correctoras.

Criterios de cualificacion.

- A primeira parte da proba consistira na resolucion dunha proba tipo test con un niimero variable (sempre maior que 50) de cuestidns de opcion mdltiple e resposta tnica sobre os CA minimios exixibles cada unha
das cuales sera calificada cun 100% si correcta e -33% si errada.

- A primeria proba ten caracter elimninatorio e se considerara superada cando a cualificacion obtida sexa igual ou maior a 5 sobre 10.

- As persoas aspirantes que superaran a primeira parte da proba realizaran a segunda, que tamén tera caracter eliminatorio e consistird no desenvolvemento de un ou varios supostos practicos relacionado cos CA
considerados minimos exixibles.

- Para obter a cualificacién positiva na segunda proba exixirase unha valoracion de a lo menos 5 puntos sobre 10 en cada un dos items da lista de chequeo proposta para a sta valoracion.

- A cualificacién final correspondente da proba de cada mddulo profesional sera a media aritmética das cualificacidns obtidas en cada unha das partes, expresada con numeros enteiros, redondeada & unidade mais
préxima.

- No caso das persoas aspirantes que suspendan a segunda parte da proba, a puntuacion maxima que podera asignarse sera de catro puntos.
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4. Caracteriticas da proba e instrumentos para o seu desenvolvemento

4.a) Primeira parte da proba

Proba tedrica con preguntas tipo test e/ou preguntas de diferente extension

Sera requisito imprescindible para realizar a proba tedrica presentarse co seguinte material:
- Boligrafo azul

- Calculadora cientifica

4.b) Segunda parte da proba

Suposto practico.

A resolucion do suposto practico poderia requerir o manexo de follas de calculo.

Sera requisito imprescindible para realizar a proba practica presentarse co seguinte material:
- Boligrafo azul

- Calculadora cientifica.




