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Codigo Centro Concello A|’10 :
académico
15027897 Paseo das Pontes Corufa (A) 202412025
Ciclo formativo
Cédigo -
da familia Familia profesional . Cistlr d? Ciclo formativo Grao Réxime
. ciclo formativo
profesional
INA Industrias alimentarias CSINAQ2 Procesos e calidade na industria alimentaria gﬂg;gtr)rmatlvos de grao Réxime de proba libre
Médulo profesional e unidades formativas de menor duracién (¥)
Cadigo N Sesions Horas Sesions
ome Curso . ) .
MP/UF semanais anuais anuais
MP0464 Andlise de alimentos 2024/2025 0 160 0
MP0464_23 Andlise fisicoquimica de alimentos 20242025 0 50 0
MP0464_13 Operacions basicas e seguridade no laboratorio 2024/2025 0 60 0
MPO0464_33 Andlise instrumental de alimentos 2024/2025 0 50 0

(*) No caso de que o médulo profesional estea organizado en unidades formativas de menor duracién

Profesorado responsable

Profesorado asignado ao médulo

MARIA POLO PINEIRO

Outro profesorado

Estado: Pendente de supervisién inspector
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2. Resultados de aprendizaxe e criterios de avaliacion
2.1. Primeira parte da proba
2.1.1. Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
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Resultados de aprendizaxe do curriculo

(MP0464_13) RA1 - Organiza o laboratorio e recofiece as suas instalacions, os seus equipamentos e 0s seus recursos.

(MP0464_23) RA1 - Aplica técnicas de analise fisica e quimica en alimentos, e describe os seus fundamentos.

(MP0464_33) RA1 - Realiza analises instrumentais en produtos alimentarios e xustifica a técnica seleccionada.

(MP0464_13) RA2 - Realiza a mostraxe e a preparacion da mostra en relacion coas determinacions analiticas que se vaian realizar.

(MP0464_33) RA2 - Elabora informes técnicos tendo en conta a relacion entre os resultados obtidos e o control do produto e do proceso produtivo.

(MP0464_23) RA2 - Elabora informes técnicos tendo en conta a relacién entre os resultados obtidos e o control do produto e do proceso produtivo.

(MP0464_13) RA3 - Elabora informes técnicos tendo en conta a relacion entre os resultados obtidos e o control do produto e do proceso produtivo.

2.1.2. Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos resultados de aprendizaxe por parte do alumnado

Criterios de avaliacion do curriculo

(MP0464_23) CA1.1 Recofecéronse conceptos de quimica xeral aplicados & andlise dos alimentos.

(MP0464_33) CA1.1 Identificaronse as técnicas e os principios da analise instrumental.

(MP0464_13) CA1.1 Recofeceuse o equipamento, as instalacions, os servizos auxiliares e os dispositivos de seguridade dun laboratorio.

(MP0464_23) CA1.2 Explicaronse os fundamentos das analises fisicas e quimicas.

(MP0464_33) CA1.2 Recofieceuse o procedemento normalizado de traballo para a realizaciéon da analise instrumental.

(MP0464_13) CA1.2 Recofiecéronse as medidas de hixiene e seguridade na manipulacién e no almacenamento das mostras e reactivos.
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Criterios de avaliacion do curriculo

(MP0464_13) CA1.3 Recofiecéronse as medidas de proteccion individual e colectiva.

(MP0464_13) CA1.6 Identificaronse as técnicas de limpeza que se vaian empregar no laboratorio.

(MP0464_23) CA1.8 Valorouse a orde e limpeza na realizacion das analises.

(MP0464_33) CA1.8 Identificaronse os principais equipamentos automaticos de analise.

(MP0464_33) CA1.12 Valorouse o uso das tecnoloxias da informacién e da comunicacion na realizacion das analises instrumentais.

(MP0464_23) CA2.1 Recofieceuse a estrutura dos informes e dos boletins de analise.

(MP0464_33) CA2.1 Recofieceuse a estrutura dos informes e dos boletins de analise.

(MP0464_13) CA2.1 Describironse as etapas basicas dunha determinacién analitica tipo e estableceuse a sua secuencia.

(MP0464_23) CA2.2 Identificaronse os limites dos parametros establecidos pola normativa.

(MP0464_33) CA2.2 Identificaronse os limites dos parametros establecidos pola normativa.

(MP0464_13) CA2.2 Caracterizaronse as técnicas de mostraxe.

(MP0464_23) CA2.3 Identificouse o rango establecido para cada parametro de andlise.

(MP0464_33) CA2.3 Identificouse o rango establecido para cada parametro de andlise.

(MP0464_13) CA2.3 Explicaronse os procedementos normalizados de traballo e as instrucions de aplicacion para cada técnica de mostraxe.

(MP0464_23) CA2.7 Valorouse a utilizacion das tecnoloxias da informacién e a comunicacion na elaboracion de informes de analise.

(MP0464_33) CA2.7 Valorouse a utilizacion das tecnoloxias da informacién e a comunicacion na elaboracién de informes de analise.

(MP0464_23) CA2.8 Valorouse a utilizacion dunha adecuada terminoloxia na redaccién dos informes técnicos.

(MP0464_33) CA2.8 Valorouse a utilizacion dunha adecuada terminoloxia na redaccién dos informes técnicos.
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Criterios de avaliacion do curriculo

(MP0464_13) CA2.9 Valorouse a importancia da mostraxe na fiabilidade dos resultados das analises.

(MP0464_13) CA3.1 Recofieceuse a estrutura dos informes e dos boletins de analise.

(MP0464_13) CA3.2 Identificaronse os limites dos parametros establecidos pola normativa.

(MP0464_13) CA3.3 Identificouse o rango establecido para cada parametro de andlise.

(MP0464_13) CA3.7 Valorouse a utilizacion das tecnoloxias da informacién e a comunicacion na elaboracion de informes de analise.

(MP0464_13) CA3.8 Valorouse a utilizacion dunha adecuada terminoloxia na redaccién dos informes técnicos.

2.2. Segunda parte da proba
2.2.1. Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan

Resultados de aprendizaxe do curriculo

(MP0464_13) RA1 - Organiza o laboratorio e recofiece as suas instalacions, os seus equipamentos e 0s seus recursos.

(MP0464_23) RA1 - Aplica técnicas de analise fisica e quimica en alimentos, e describe os seus fundamentos.

(MP0464_33) RA1 - Realiza analises instrumentais en produtos alimentarios e xustifica a técnica seleccionada.

(MP0464_13) RA2 - Realiza a mostraxe e a preparacion da mostra en relacion coas determinacions analiticas que se vaian realizar.

(MP0464_33) RA2 - Elabora informes técnicos tendo en conta a relacion entre os resultados obtidos e o control do produto e do proceso produtivo.

(MP0464_23) RA2 - Elabora informes técnicos tendo en conta a relacién entre os resultados obtidos e o control do produto e do proceso produtivo.

(MP0464_13) RA3 - Elabora informes técnicos tendo en conta a relacién entre os resultados obtidos e o control do produto e do proceso produtivo.




CONSELLERIA DE EDUCACION,
CIENCIA, UNIVERSIDADES E BI |C | B
FORMACION PROFESIONAL ANEXO 1l

MODELO DE PROGRAMACION DE PROBA LIBRE DE MODULOS PROFESIONAIS

EA XUNTA
8¢ DE GALICIA

2.2.2. Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos resultados de aprendizaxe por parte do alumnado

Criterios de avaliacion do curriculo

(MP0464_23) CA1.3 Preparouse o material e os reactivos necesarios para as analises fisicas e quimicas.

(MP0464_33) CA1.3 Seleccionaronse, prepararonse e calibraronse os equipamentos e os instrumentos en funcién do método analitico.

(MP0464_23) CA1.4 Prepararonse e valoraronse as disolucions.

(MP0464_33) CA1.4 Preparouse o material e os reactivos necesarios para as analises instrumentais.

(MP0464_13) CA1.4 Organizaronse e controlaronse os recursos do laboratorio e o almacenamento de reactivos e material auxiliar.

(MP0464_23) CA1.5 Realizaronse analises de alimentos baseadas en procedementos fisicos.

(MP0464_33) CA1.5 Realizaronse determinacions mediante métodos electroquimicos.

(MP0464_13) CA1.5 Organizouse o traballo de laboratorio en funcién das necesidades do proceso produtivo e do plan de control de calidade.

(MP0464_23) CA1.6 Realizaronse analises de alimentos baseadas en procedementos quimicos.

(MP0464_33) CA1.6 Efectuaronse determinaciéons mediante métodos cromatograficos.

(MP0464_23) CA1.7 Recolléronse datos, efectuaronse calculos e interpretaronse os resultados obtidos.

(MP0464_33) CA1.7 Realizaronse determinacions mediante métodos opticos.

(MP0464_13) CA1.7 Comprobouse o estado de limpeza e o mantemento e calibraxe dos equipamentos de analise e do instrumental.

(MP0464_13) CA1.8 Establecéronse as instrucions de traballo dos equipamentos de analise e do instrumental.

(MP0464_23) CA1.9 Adoptaronse as medidas de seguridade e hixiene durante a realizacion das analises.

(MP0464_33) CA1.9 Recolléronse datos, efectuaronse calculos e interpretaronse os resultados obtidos.
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Criterios de avaliacion do curriculo

(MP0464_13) CA1.9 Establecéronse as condicions e os métodos de eliminacién das mostras e os residuos do laboratorio de acordo co tipo e coas suas caracteristicas, consonte a normativa.

(MP0464_33) CA1.10 Valorouse a orde e a limpeza na realizacion das analises.

(MP0464_33) CA1.11 Adoptaronse as medidas de seguridade e hixiene durante a realizaciéon das analises.

(MP0464_23) CA2.4 Recolléronse datos e efectuaronse calculos referidos as analises realizadas.

(MP0464_33) CA2.4 Recolléronse datos e efectuaronse calculos referidos as analises realizadas.

(MP0464_13) CA2.4 Seleccionouse a técnica de mostraxe en funciéon das determinacions analiticas que se vaian realizar.

(MP0464_23) CA2.5 Analizaronse e interpretaronse os resultados, e determinouse a sta coherencia e a sua validez.

(MP0464_33) CA2.5 Analizaronse e interpretaronse os resultados, e determinouse a sta coherencia e a sua validez.

(MP0464_13) CA2.5 Realizouse a toma de mostras, a sua identificacion e o seu traslado, con garantia da sua representatividade.

(MP0464_23) CA2.6 Formalizaronse informes de analise.

(MP0464_33) CA2.6 Formalizaronse informes de analise.

(MP0464_13) CA2.6 Adoptaronse medidas preventivas para evitar ou reducir contaminacions e alteracions da mostra.

(MP0464_13) CA2.7 Seleccionaronse e aplicaronse as operacions de tratamento da mostra segundo o protocolo establecido.

(MP0464_13) CA2.8 Aplicaronse as medidas de seguridade laboral na toma, na conservacion, no traslado e na preparacion da mostra.

(MP0464_13) CA3.4 Recolléronse datos e efectuaronse calculos referidos as analises realizadas.

(MP0464_13) CA3.5 Analizaronse e interpretaronse os resultados, e determinouse a sta coherencia e a sua validez.

(MP0464_13) CA3.6 Formalizaronse informes de analise.
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3. Minimos exixibles para alcanzar a avaliacion positiva e os criterios de cualificacion

MINIMOS ESIXIBLES

Os reflectidos nos cadros de criterios de avaliacion anteriores.

CRITERIOS DE CUALIFICACION

O desempefio do alumnado en termos de precision e calidade (cualificacion) valorarase a través dos instrumentos de avaliacion programados, o resultado de cada un deles para cada alumna/o expresarase con dous
decimais, dentro dunha escala numérica do 0 e 10, considerarase superado o trimestre, € 0 modulo de ser o caso, cando a alumno acade un resultado igual ou maior a 5,00, e demostrando ter acadado os
cofiecementos/competencias dos minimos esixibles.

Para equiparar o sistema de puntuacién co dispofiible no XADE (nunha escala numérica do 1 e 10) a expresion da cualificacion dos modulos profesionais nas avaliacions obterase como o resultado conxunto dos
instrumentos de avaliacion que corresponden a cada avaliacién, aplicando os pesos programados e axustando ao enteiro da seguinte forma:

- 0s valores iguais ou superiores a 5,00 por redondeo mediante notacién cientifica ao numero enteiro.

- 0s valores iguais ou inferiores a 4,99 por truncamento.

A primeira parte da proba calificarase cunha puntuacion resultado da aplicacion da seguinte formula: [(n® acertos-(n° erros/2))/n° preguntas]x10.
As persoas aspirantes que superaran a primeira parte da proba realizaran a segunda, que tamén tera caracter eliminatorio e consistird no desenvolvemento de un ou varios supostos practicos.
A cualificacion final correspondente da proba de cada médulo profesional sera a media aritmética das cualificaciéns obtidas en cada unha das partes, expresada segundo o indicado anteriormente.

No caso das persoas aspirantes que suspendan a segunda parte da proba, a puntuacién méaxima que podera asignarselles seré de catro puntos.

4. Caracteriticas da proba e instrumentos para o seu desenvolvemento

4.a) Primeira parte da proba

A proba consistira nunha coleccién de preguntas tipos test, con catro respostas posibles e unha Unica resposta correcta.

O material para realizacién da proba (ordenador e conexion a aula virtual do centro) serd posta a disposicién polo centro.
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Durante a realizacion da proba, o alumnado non podera ter consigo ningun dispositivo que permita a conexién a internet ou co exterior (teléfono movil, reloxo, efc).

4.b) Segunda parte da proba

Constara de varios supostos practicos.

Sera requisito imprescindible presentarse co seguinte material:
Bata de laboratorio
Calzado pechado
Boligrafo azul
Calculadora
Durante a realizacion da proba, o alumnado non podera ter consigo ningun dispositivo que permita a conexién a internet ou co exterior (teléfono movil, reloxo, efc).




