
ANEXO XIII
MODELO DE PROGRAMACIÓN DE MÓDULOS PROFESIONAIS

Código ConcelloCentro Ano
académico

Centro educativo

Paseo das Pontes 2024/202515027897 Coruña (A)

1. Identificación da programación

Código
da familia

profesional
Familia profesional Código do

ciclo formativo Ciclo formativo Grao Réxime

Ciclo formativo

INA Panadaría, repostaría e confeitaría Ciclos formativos de grao
medioCMINA01Industrias alimentarias Réxime de adultos

Código
MP/UF Nome Curso Sesións

anuais
Horas
anuais

Sesións
semanais

Módulo profesional e unidades formativas de menor duración (*)

MP0030 Operacións e control de almacén na industria alimentaria 22024/2025 8080

(*) No caso de que o módulo profesional estea organizado en unidades formativas de menor duración

Profesorado asignado ao módulo IVÁN GONZÁLEZ LOSADA,ANHAÍ GONZÁLEZ DÍAZ (Subst.)

Profesorado responsable

Outro profesorado

Estado: Pendente de supervisión inspector
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2. Concreción do currículo en relación coa súa adecuación ás características do ámbito produtivo

Operacións e control de almacén na industria alimentaria é un dos módulos que permiten acadar o título de Técnico en panadaría, repostaría e confeitaría. Sendo o Decreto 224/2008, do 25 de setembro, o que

establece o currículo deste ciclo medio.

Este currículo adaptarémolo ao alumnado así como ao ámbito produtivo do CIFP Paseo das Pontes en A Coruña.

O alumnado, procede tanto do entorno urbano no que se atopa o centro como doutros puntos da cidade, da provincia e incluso de provincias limítrofes. A formación base deste alumnado é moi variada, dende

alumnos con proba de acceso, con bacharelato de humanidades ou científico, alumnado que está a rematar ou xa rematou estudos universitarios, e mesmo persoal que xa está a traballar dun xeito u outro no sector

alimentario. Esto dificulta en moitos casos a docencia, ao seren grupos con alumnado moi heteroxéneo en canto a coñecementos, aptitudes e actitudes.

En canto ao ámbito produtivo do CIFP Paseo das Pontes en A Coruña, caracterizase por presentar numerosas industrias alimentarias de diversos subsectores, tanto nos polígonos industriais próximos a cidade como

no resto da provincia, o cal, constitúe un contorno produtivo atractivo e con empregabilidade. En concreto a programación deste módulo adaptará o currículo do subsector de panadaría.

Así pois, tendo en conta alumnado e ámbito produtivo, a formación do módulo permite alcanzar os seguintes obxectivos xerais do ciclo formativo:

¿ Identificar e seleccionar materias primas e auxiliares, e describir as súas ca-racterísticas e as propiedades para o seu aprovisionamento.

¿ Verificar e clasificar materias primas e auxiliares, analizando a documentación asociada para a súa almacenaxe.

¿ Interpretar e describir fichas técnicas de fabricación en relación coas caracte-rísticas do produto final para o seu deseño ou a súa modificación.

¿ Organizar e clasificar os produtos acabados, baseándose na análise dos seus requisitos de conservación e das necesidades de espazos para a súa almacenaxe.

¿ Identificar e caracterizar as necesidades de limpeza e desinfección dos equi-pamentos e das instalacións, seleccionar os produtos e aplicar as técnicas axeita-das para garantir a súa hixiene.

¿ Analizar a documentación asociada aos procesos en relación coa actividade produtiva e comercial, para a súa formalización.

¿ Analizar e aplicar a normativa de seguridade alimentaria, interpretala e des-cribir os factores e as situacións de risco, para garantir a salubridade dos produtos elaborados.

¿ Identificar os problemas ambientais asociados á súa actividade, e recoñecer e aplicar os procedementos e as operacións de recollida selectiva de residuos, para garantir a protección ambiental.

¿ Identificar os riscos asociados á propia actividade profesional en relación coas medidas de protección, para cumprir as normas establecidas nos plans de preven-ción de riscos laborais.

¿

E as competencias do título:

¿ Aprovisionar e almacenar materias primas e auxiliares, atendendo ás caracte-rísticas do produto.

¿ Almacenar produtos acabados, realizar o control de existencias e verificar a súa expedición.

¿ Preparar e manter os equipamentos e as instalacións garantindo o funciona-mento e a hixiene en condicións de calidade, seguridade e eficiencia.

¿ Garantir a trazabilidade e a salubridade dos produtos elaborados, con aplica-ción da normativa de seguridade alimentaria.

¿ Garantir a protección ambiental utilizando eficientemente os recursos e reco-llendo os residuos de xeito selectivo.
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¿ Cumprir as normas establecidas nos plans de prevención de riscos laborais, consonte o establecido no proceso de elaboración do produto.

¿ Actuar con responsabilidade e autonomía no ámbito da súa competencia mantendo relacións fluídas cos membros do seu equipo de traballo, tendo en conta a súa posición dentro da organización da

empresa.

¿ Resolver problemas e tomar decisións individuais seguindo as normas e os procedementos establecidos, definidos dentro do ámbito da súa competencia.

D
ur

ac
ió

n 
(s

es
ió

ns
)

DescriciónU.D. Título

Pe
so

 (%
)

MP0030_00

Resultados de aprendizaxe

RA
1

RA
2

RA
3

RA
4

RA
5

1 Aprovisionamento e almacenaxe de mercancías na
industria alimentaria 27 34 X X

2 Recepción  e expedición de mercancías na industria
alimentaria 27 33 X X

3 Aplicacións informáticas no almacén 26 33 X

Total: 80

3. Relación de unidades didácticas que a integran, que contribuirán ao desenvolvemento do módulo profesional, xunto coa secuencia e o tempo asignado para o
desenvolvemento de cada unha

4. Por cada unidade didáctica

4.1.a) Identificación da unidade didáctica

N.º Título da UD Duración

1 Aprovisionamento e almacenaxe de mercancías na industria alimentaria 27

4.1.b) Resultados de aprendizaxe do currículo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do currículo Completo

RA1 - Aprovisiona o almacén e a liña de produción, tras identificar as necesidades e as existencias. SI
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Resultado de aprendizaxe do currículo Completo

RA3 - Almacena as mercadorías con técnicas e procedementos seleccionados en función das súas características. SI

4.1.c) Obxectivos específicos da unidade didáctica

Obxectivos específicos Act Título das actividades Duración
(sesións)

O almacén 27,01
1.1 Coñcer que é un almacén e a súas funcións. Os diferentes sistemas de almacén. A clasificación e
codificación de mercancías. Procedementos e equipos de transporte interno. Inventarios. Procedemento
de pedidos. Condicións do almacén. Novas tendencias loxísticas.

27TOTAL

4.1.d) Criterios de avaliación que se aplicarán para a verificación da consecución dos obxectivos por parte do alumnado

Criterios de avaliación Instrumentos de avaliación Mínimos
exixibles

Peso
cualificación (%)

N 5 CA1.1 Definíronse os tipos de existencias e as súas variables.
PE.1 - Proba escrita da unidade didáctica•

N 5 CA1.2 Identificáronse os tipos de inventario.
PE.2 - Proba escrita da unidade didáctica•

N 5 CA1.3 Efectuáronse os pedidos en cantidade, calidade e prazos adecuados.
PE.3 - Proba escrita da unidade didáctica•

S 15 CA1.4 Caracterizáronse os medios de transporte interno.
PE.4 - Proba escrita da unidade didáctica•

N 5 CA1.5 Determináronse as necesidades de subministración de xéneros, e indicáronse as cantidades.
PE.5 - Proba escrita da unidade didáctica•

N 5 CA1.6 Identificáronse as condicións de seguridade asociadas ao aprovisionamento.
PE.6 - Proba escrita da unidade didáctica•

N 5 CA1.7 Valorouse a relevancia do control de almacén no proceso produtivo.
PE.7 - Proba escrita da unidade didáctica•

N 5 CA1.8 Valoráronse novas tendencias loxísticas na distribución e no almacenamento de produtos.
PE.8 - Proba escrita da unidade didáctica•

N 5 CA3.1 Describíronse e aplicáronse os criterios de clasificación de mercadorías.
PE.9 - Proba escrita da unidade didáctica•
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Criterios de avaliación Instrumentos de avaliación Mínimos
exixibles

Peso
cualificación (%)

N 5 CA3.2 Interpretáronse os sistemas de codificación.
PE.10 - Proba escrita da unidade didáctica•

S 20 CA3.3 Identificáronse os sistemas de almacenamento.
PE.11 - Proba escrita da unidade didáctica•

N 5 CA3.4 Describíronse as características dos equipamentos de carga, descarga, transporte e manipulación interna.
PE.12 - Proba escrita da unidade didáctica•

N 5 CA3.5 Xustificouse a localización das mercadorías no almacén.
PE.13 - Proba escrita da unidade didáctica•

N 5 CA3.6 Identificáronse as condicións de operatividade do almacén (orde, limpeza, temperatura, humidade, etc.).
PE.14 - Proba escrita da unidade didáctica•

N 5 CA3.7 Determináronse as normas de seguridade do almacén.
PE.15 - Proba escrita da unidade didáctica•

100TOTAL

4.1.e) Contidos

Contidos

 Documentación técnica relacionada co aprovisionamento. Sistema de decisión de pedido. Clasificación ABC.

 Tipos de existencias.

 Control de existencias. Inventario e os seus tipos.

 Transporte interno.

 Sistemas de almacenaxe e tipos de almacén.

 Clasificación e codificación de mercadorías: a identificación EAN.

 Localización de mercadorías e sinalización.

 Condicións xerais de conservación.

 Documentación de xestión do almacén.
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4.1.f) Actividades de ensino e aprendizaxe, e de avaliación, con xustificación de para que e de como se realizarán, así como os materiais e os recursos necesarios para
a súa realización e, de ser o caso, os instrumentos de avaliación

Que e para que Como Con que Como e con que
 se valora

Duración
(sesións)Actividade Profesorado (en termos de

tarefas)
Alumnado
(tarefas) Resultados ou produtos Recursos Instrumentos e procedementos de

avaliación(título e descrición)

Curso de OCA na plataforma
fpadistacia.edu.xunta.gal

•Proba escrita realizada•Analizar e estudar os
contidos da actividade e
plantexar as dúbidas
resultantes.

•Asesorar e resolver dúbdias
ao alumnado.

•

27,0O almacén - Aprovisionamento e control do
almacén

PE.1 - Proba escrita da unidade
didáctica

•

PE.2 - Proba escrita da unidade
didáctica

•

PE.3 - Proba escrita da unidade
didáctica

•

PE.4 - Proba escrita da unidade
didáctica

•

PE.5 - Proba escrita da unidade
didáctica

•

PE.6 - Proba escrita da unidade
didáctica

•

PE.7 - Proba escrita da unidade
didáctica

•

PE.8 - Proba escrita da unidade
didáctica

•

PE.9 - Proba escrita da unidade
didáctica

•

PE.10 - Proba escrita da unidade
didáctica

•

PE.11 - Proba escrita da unidade
didáctica

•

PE.12 - Proba escrita da unidade
didáctica

•

PE.13 - Proba escrita da unidade
didáctica

•

PE.14 - Proba escrita da unidade
didáctica

•

PE.15 - Proba escrita da unidade
didáctica

•
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27,0TOTAL

4.2.a) Identificación da unidade didáctica

N.º Título da UD Duración

2 Recepción  e expedición de mercancías na industria alimentaria 27

4.2.b) Resultados de aprendizaxe do currículo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do currículo Completo

RA2 - Recibe as materias primas e auxiliares, e describe a documentación asociada e os requisitos de transporte. SI

RA4 - Expide os produtos e xustifica as condicións de transporte e conservación. SI

4.2.c) Obxectivos específicos da unidade didáctica

Obxectivos específicos Act Título das actividades Duración
(sesións)

Recepción e expedición 27,011.1 Saber as definicións de recepción e expedición. Operacións, comprobacións xerais e documentación
básica. Protección de mercancías. Alteracións posibles, condicións e medios de transporte externo.

27TOTAL
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4.2.d) Criterios de avaliación que se aplicarán para a verificación da consecución dos obxectivos por parte do alumnado

Criterios de avaliación Instrumentos de avaliación Mínimos
exixibles

Peso
cualificación (%)

N 5 CA2.1 Identificouse a documentación que debe ir coas mercadorías.
PE.1 - Proba escrita da unidade didáctica•

N 5 CA2.2 Determináronse os métodos de apreciación, medida e cálculo de cantidades.
PE.2 - Proba escrita da unidade didáctica•

S 20 CA2.3 Describíronse os sistemas de protección das mercadorías.
PE.3 - Proba escrita da unidade didáctica•

N 5 CA2.4 Identificáronse as alteracións que poden sufrir as mercadorías no transporte.
PE.4 - Proba escrita da unidade didáctica•

N 5 CA2.5 Caracterizáronse os medios de transporte externo.
PE.5 - Proba escrita da unidade didáctica•

N 5 CA2.6 Determinouse a composición do lote na recepción das mercadorías.
PE.6 - Proba escrita da unidade didáctica•

N 5 CA2.7 Comprobouse que a mercadoría recibida se corresponda coa solicitada.
PE.7 - Proba escrita da unidade didáctica•

N 5 CA4.1 Formalizouse a documentación relacionada coa expedición.
PE.8 - Proba escrita da unidade didáctica•

N 5 CA4.2 Rexistrouse a saída de existencias e actualizouse o rexistro.
PE.9 - Proba escrita da unidade didáctica•

S 25 CA4.3 Seleccionáronse as condicións axeitadas para os produtos que se vaian expedir.
PE.10 - Proba escrita da unidade didáctica•

N 5 CA4.4 Determinouse a composición dos lotes e a súa protección.
PE.11 - Proba escrita da unidade didáctica•

N 5 CA4.5 Mantívose a orde e a limpeza na zona de expedición.
PE.12 - Proba escrita da unidade didáctica•

N 5 CA4.6 Identificáronse as características dos medios de transporte para garantir a calidade e a seguridade
alimentaria.

PE.13 - Proba escrita da unidade didáctica•

100TOTAL

4.2.e) Contidos

Contidos

 Operacións e comprobacións xerais.
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Contidos

 Organización da recepción.

 Medición e pesaxe de cantidades.

 Documentación de entrada.

 Operacións e comprobacións xerais.

 Organización da expedición.

 Documentación de saída.

 Transporte externo.

4.2.f) Actividades de ensino e aprendizaxe, e de avaliación, con xustificación de para que e de como se realizarán, así como os materiais e os recursos necesarios para
a súa realización e, de ser o caso, os instrumentos de avaliación

Que e para que Como Con que Como e con que
 se valora

Duración
(sesións)Actividade Profesorado (en termos de

tarefas)
Alumnado
(tarefas) Resultados ou produtos Recursos Instrumentos e procedementos de

avaliación(título e descrición)

Curso de OCA (Operacións e control
de almacén na industria alimentaria) na
plataforma fpadistacia.edu.xunta.gal

•Proba escrita realizada•Analizar e estudar os
contidos da actividade e
plantexar as dúbidas
resultantes.

•Asesorar e resolver dúbdias
ao alumnado.

•

27,0
Recepción e expedición - Operacións e
medios de recepción e expedición na
industria alimentaria.

PE.1 - Proba escrita da unidade
didáctica

•

PE.2 - Proba escrita da unidade
didáctica

•

PE.3 - Proba escrita da unidade
didáctica

•

PE.4 - Proba escrita da unidade
didáctica

•

PE.5 - Proba escrita da unidade
didáctica

•

PE.6 - Proba escrita da unidade
didáctica

•

PE.7 - Proba escrita da unidade
didáctica

•

PE.8 - Proba escrita da unidade
didáctica

•
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Que e para que Como Con que Como e con que
 se valora

Duración
(sesións)Actividade Profesorado (en termos de

tarefas)
Alumnado
(tarefas) Resultados ou produtos Recursos Instrumentos e procedementos de

avaliación(título e descrición)

PE.9 - Proba escrita da unidade
didáctica

•

PE.10 - Proba escrita da unidade
didáctica

•

PE.11 - Proba escrita da unidade
didáctica

•

PE.12 - Proba escrita da unidade
didáctica

•

PE.13 - Proba escrita da unidade
didáctica

•

27,0TOTAL

4.3.a) Identificación da unidade didáctica

N.º Título da UD Duración

3 Aplicacións informáticas no almacén 26

4.3.b) Resultados de aprendizaxe do currículo que se tratan

Resultado de aprendizaxe do currículo Completo

RA5 - Manexa as aplicacións informáticas e valora a súa utilidade no control do almacén. SI

4.3.c) Obxectivos específicos da unidade didáctica

Obxectivos específicos Act Título das actividades Duración
(sesións)

Aplicacións informáticas. 26,011.1 Coñecer a caracterización das aplicacións informáticas. Parámetros iniciais a introducir nas aplicacións
informáticas (clasificación e codificación). Inventarios. Documentación básica de control.

26TOTAL
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4.3.d) Criterios de avaliación que se aplicarán para a verificación da consecución dos obxectivos por parte do alumnado

Criterios de avaliación Instrumentos de avaliación Mínimos
exixibles

Peso
cualificación (%)

N 12 CA5.1 Caracterizáronse as aplicacións informáticas.
PE.1 - Proba escrita da unidade didáctica•

S 40 CA5.2 Identificáronse os parámetros iniciais da aplicación segundo os datos propostos.
PE.2 - Proba escrita da unidade didáctica•

N 12 CA5.3 Modificáronse os arquivos de produtos, provedores e clientela.
PE.3 - Proba escrita da unidade didáctica•

N 12 CA5.4 Rexistráronse as entradas e as saídas de existencias e actualizáronse os arquivos correspondentes.
PE.4 - Proba escrita da unidade didáctica•

N 12 CA5.5 Elaboráronse, imprimíronse e arquiváronse os documentos de control de almacén.
PE.5 - Proba escrita da unidade didáctica•

N 12 CA5.6 Elaborouse, imprimiuse e arquivouse o inventario de existencias.
PE.6 - Proba escrita da unidade didáctica•

100TOTAL

4.3.e) Contidos

Contidos

 Operacións básicas no manexo do computador.

 Aplicacións informáticas: follas de cálculo, procesadores de texto, xestión de bases de datos cliente-servidor e aplicacións especificas.

 Transmisión da información: redes de comunicación, radiofrecuencia TAG e correo electrónico.

 Actividade do almacén en tempo real.

 FIFO automático.
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4.3.f) Actividades de ensino e aprendizaxe, e de avaliación, con xustificación de para que e de como se realizarán, así como os materiais e os recursos necesarios para
a súa realización e, de ser o caso, os instrumentos de avaliación

Que e para que Como Con que Como e con que
 se valora

Duración
(sesións)Actividade Profesorado (en termos de

tarefas)
Alumnado
(tarefas) Resultados ou produtos Recursos Instrumentos e procedementos de

avaliación(título e descrición)

Curso de OCA (Operacións e control
de almacén na industria alimentaria) na
plataforma fpadistacia.edu.xunta.gal

•Proba escrita realizada•Analizar e estudar os
contidos da actividade e
plantexar as dúbidas
resultantes.

•Asesorar e resolver dúbdias
ao alumnado.

•

26,0Aplicacións informáticas. - Aplicacións
informáticas a empregar no almacén.

PE.1 - Proba escrita da unidade
didáctica

•

PE.2 - Proba escrita da unidade
didáctica

•

PE.3 - Proba escrita da unidade
didáctica

•

PE.4 - Proba escrita da unidade
didáctica

•

PE.5 - Proba escrita da unidade
didáctica

•

PE.6 - Proba escrita da unidade
didáctica

•

26,0TOTAL

5. Mínimos exixibles para alcanzar a avaliación positiva e os criterios de cualificación

MÍNIMOS ESIXIBLES.

Considéranse mínimos exixibles os seguintes criterios de avaliación (CA):

UD 1: CA1.4 e  CA3.3

UD 2: CA2.3 e CA4.3

UD 3: CA5.2

AVALIACIÓN CONTINUA E CRITERIOS DE CUALIFICACIÓN
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   AVALIACIÓN CONTINUA:

   A avaliación realizarase ao longo de todo o proceso formativo do alumnado, polo que ten un carácter continuo.

   CRITERIOS DE CUALIFICACIÓN

   Cada unidade didáctica (UD) se avaliará por separado.  A cualificación será numérica, entre 1 e 10. Para aprobar cada UD será necesario ter como mínimo unha cualificación de 5 ademáis de superar os CA

mínimos exixibles (M.E.) de cada UD. Entendéndose por superado un M.E. cando se obtén polo menos a metade da puntuación de dito CA.

   Os instrumento empregado en todas as unidades didácticas, para determinar esta cualificación, será a proba escrita (PE).

         AVALIACIÓN POR PARCIAIS

         A cualificación de cada parcial será numérica, entre 1 e 10. Esta cualificación calcularase tendo en conta a cualificación da UD impartida en dito parcial.

         AVALIACIÓN FINAL (GLOBAL) EN XUÑO.

                As persoas que aproben o módulo na avalición continua por parciais terán de nota final a ponderación das cualificacións obtidas atendendo ao peso de cada UD.

               As persoas que non aproben o módulo nas avaliacións parciais mediante a avaliación continua, poderán facer actividades de recuperación que quedan definidas no apartado 6 desta programación.

NOTAS IMPORTANTES:

- Para poder aprobar o módulo é necesario ter superadas todas e cada unha das unidades didácticas.

- As notas publicadas nos boletíns de cada trimestre teñen unha lectura diferente: as avaliacións 1ª e 2ª son parciais e a 3ª avaliación publícase  a nota final de módulo e non a cualificación obtida na 3ª avaliación.

- As cualificacións numéricas, por acordo do Departamento de Industrias Alimentarías calcularánse para todos os módulos da seguinte maneira: "O desempeño do alumnado en termos de precisión e calidade

(cualificación) se valorará a través dos instrumentos de avaliación programados (indicado anteriormente), o resultado de cada un deles para cada alumna/o se expresará con dous decimais nunha escala numérica de

rango 10 cun valor mínimo 0 e máximo 10, considerando un resultado igual o maior a 5,00 o aprobado. A expresión da cualificación dos módulos profesionais nas avaliacións obterase como o resultado conxunto dos

instrumentos de avaliación que corresponden a cada avaliación, aplicando os pesos programados e axustando ao enteiro da seguinte forma: os valores iguais ou superiores a 5,00 por redondeo ao enteiro e os os

valores iguais ou inferiores a 4,99 por truncamento.
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ANEXO XIII
MODELO DE PROGRAMACIÓN DE MÓDULOS PROFESIONAIS

6. Procedemento para a recuperación das partes non superadas
6.a) Procedemento para definir as actividades de recuperación

 O alumnado que non supere o módulo mediante avaliación continua terá que realizar as actividades de recuperación. Estas consistirán en tarefas de reforzo similares as realizadas anteriormente no

desenvolvemento de cada unidade didáctica pero centrándonos con máis detalle naquelas que o alumnado presente maior dificultade.

Os períodos nos que se levarán a cabo estas actividades de recuperación son os seguintes segundo o caso:

1.- Alumnado que suspende algunha UD da 1ª avaliación: realizarán estas actividades de recuperación nas primeiras seis semanas do segundo trimestre.

        2.- Alumnado que suspende algunha UD da 2ª avaliación: realizarán estas actividades de recuperación nas primeiras seis semanas do terceiro trimestre.

        3.- Alumnado que suspende algunha UD da 3ª avaliación: realizarán estas actividades de recuperación na última semanas do terceiro trimestre.

        4.- Ademais aquel alumnado que siga tendo pendiente de superar algunha UD de calquera dos tres trimestres poderá realizar estas actividades de recuperación nun periodo non superior a tres semanas entre a

terceira avaliación e a avaliación final (Este alumnado recibirá un informe individualizado que recolle indicacións clave para orientar ao alumnado na recuperación).

Ao finalizar cada un dos catro periodos de recuperación indicados anteriormente o alumnado deberá realizar as probas escritas non superadas cas mesmas características ás indicadas no apartado 5.

Desta maneira todo o alumnado disporá de dúas posibilidades de recuperación por cada UD. Quedando guardadas no momento en que se superen.

NOTAS:

- Para poder aprobar o módulo é necesario ter superadas todas e cada unha das unidades didácticas. A súa vez para poder aprobar cada UD o alumnado deberá ter unha cuualificación de 5 ademais de ter

superados os CAs considerados mínimos exixibles (M.E.) de cada UD. Entendéndose por superado un M.E. cando se obtén polo menos a metade da puntuación de dito CA.

- As cualificacións serán numéricas. O resultado para cada alumna/o se expresará con dous decimais nunha escala numérica de rango 10 cun valor mínimo 0 e máximo 10, considerando un resultado igual o maior a

5,00 o aprobado. Posteriormente axustarase ao enteiro da seguinte forma: os valores iguais ou superiores a 5,00 por redondeo ao enteiro e os os valores iguais ou inferiores a 4,99 por truncamento.

6.b) Procedemento para definir a proba de avaliación extraordinaria para o alumnado con perda de dereito a avaliación continua

Non procede.
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7. Procedemento sobre o seguimento da programación e a avaliación da propia práctica docente

- O seguemento da programación realizaranse UD a UD a través desta aplicación de programacións. Ademáis tamén se terán en conta as actas mensuais nas reunions de docentes da titoria nas que se comprobará

dito seguimento da programación.

- Para a avaliación da práctica docente recabarase información a través do departamento de calidade mediante cuestionarios periódicos pasados ao alumnado nos que se solicitará valoración sobre aspectos

relativos á docencia.

8. Medidas de atención á diversidade

8.a) Procedemento para a realización da avaliación inicial

Ao comezo das actividades do curso académico, o equipo docente realizará unha reunión de avaliación inicial do alumnado, que terá por obxecto coñecer as características e a formación previa de cada alumna e de

cada alumno. Nesta sesión, o profesorado de cada módulo dará a información dispoñible sobre as características do alumnado que se xuntará ca información que a titoría aporte mediante os cuestionarios de

avaliación inicial.

8.b) Medidas de reforzo educativo para o alumnado que non responda globalmente aos obxectivos programados

 Actividades diferenciadas, propoñendo, aos alumnos/as que presentan algunha dificultade para traballar certos contidos, actividades que lles permitan aproximarse a estes, ou ben actividades de ampliación na

materia, para aqueles alumnos con maiores capacidades.
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9. Aspectos transversais

9.a) Programación da educación en valores

Educación para á paz

Incorporada na programación da totalidade dos módulos como unha actividade que fomentará o coñecemento intercultural como pilar básico da paz, a través do coñocemento das peculiaridades das materias primas

alimentarias, elaboraciones, etc. de cada cultura.

Educación para a igualdade de oportunidades entre ambos sexos.

Empregarase en todo momento unha linguaxe respectuosa.

Ademaís debemos ter en conta os obxectivos do PAT:

Favorecer a integración do alumnado no seu grupo e no CIFP, e favorecer un clima de convivencia, tolerancia e colaboración.

Contribuír a personalizar a relación educativa fomentando a confianza entre o alumnado e o profesorado á hora de abordar posibles dificultades, canalizando a axeitada atención aos intereses e ás suxestións do

alumnado.

Colaborar na consecución dun mellor ambiente de traballo, disciplina e puntualidade no grupo.

Axudar e orientar o alumnado sobre o seu rendemento académico, colaborando no ensino de hábitos e actitudes positivas para o estudo, e de técnicas de traballo intelectual.

Contribuír á coherencia no desenvolvemento das programacións do profesorado do grupo a través da coordinación dos procesos de avaliación e da adopción de medidas educativas para dar resposta ás

necesidades detectadas.

Proporcionarlle ao alumnado información e asesoramento con respecto á diversidade de opcións académicas e profesionais, facilitando así a toma de decisións respecto ao futuro escolar e socio laboral.

Obter e seleccionar datos e información sobre o alumnado individualmente e colectivamente, para os pór á disposición (pola súa utilidade) do resto do profesorado.

Establecer canles de comunicación coas familias, no caso do alumnado menor de idade.

9.b) Actividades complementarias e extraescolares

Non se realizarán actividades complementarias e extraescolares relacionadas con este módulo.
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10.Outros apartados

10.1) Secuenciación das UD ao longo do curso

De xeito aproximado:

Primeiro trimestre: Unidade  1

Segundo trimestre; Unidade  2

Terceiro trimestre; Unidade  3
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