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Codigo Centro Concello A|’10 :
académico
15027897 Paseo das Pontes Corufia (A) 2023/2024
Ciclo formativo
Cédigo -
da familia Familia profesional . Cistlr d? Ciclo formativo Grao Réxime
. ciclo formativo
profesional
INA Industrias alimentarias CSINA02 Procesos e calidade na industria alimentaria g&ﬂgﬁgtr)rmativos de grao Réxime xeral-ordinario
Médulo profesional e unidades formativas de menor duracién (¥)
Cadigo Sesions Horas Sesions
Nome Curso . ) .
MP/UF semanais anuais anuais
MP0086 Xestion de calidade e ambiental na industria alimentaria 2023/2024 4 87 87
MP0086_12 Xestion de calidade 2023/2024 4 52 52
MP0086_22 Xestion ambiental 2023/2024 4 35 35

(*) No caso de que o modulo profesional estea organizado en unidades formativas de menor duracion

Profesorado responsable

Profesorado asignado ao médulo

BEATRIZ JULIA LOPEZ PRADO

Outro profesorado

Estado: Pendente de supervision inspector
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2. Concrecion do curriculo en relacidon coa stia adecuacion as caracteristicas do ambito produtivo

O CIFP Paseo das Pontes de A Corufia, onde se imparte o Ciclo Superior de Procesos e Calidade na Industria Alimentaria situase nun entorno urbano, no que o alumnado matriculado en poucos casos procede do
barrio; tratase de alumnos da capital e da provincia e incluso, de provincias limitrofes.

A formacion de base destes alumnos é moi variada, dende alumnos con proba de acceso, con bacharelato de Humanidades ou Cientifico, alumnos que estan a rematar ou xa remataron Estudos Universitarios e
mesmo persoal que xa esta a traballar dun xeito u outro no sector alimentario o que, en moitos casos, dificulta a docencia ao seren grupos con alumnado moi heteroxéneo en canto a cofiecementos, aptitudes e
actitudes.

A industria agro-alimentaria ocupa unha posicién importante no sector industrial galego, espafiol e da Unién Europea. Na actualidade, os procesos produtivos e organizativos que se estan a crear nas industrias agro-
alimentarias estan afectando non s6 a stia dimensidn empresarial, sendn tamén a sua estrutura interna; demandanse mais técnicos e operarios cualificados, que postian cofiecementos sobre as materias primas e 0s
procesos de elaboracion e a mais sobre aspectos organizativos e de xestion, calidade, seguridade alimentaria, nutricién, habitos de consumo, loxistica, producion sustentable, novas tecnoloxias e mesmo sobre as
biociencias aplicadas tipicamente na 1+D+| do sector alimentario.

O alumnado que cursa este mddulo profesional no Ciclo Superior de Procesos e Calidade na Industria Alimentaria poderia desempefiar a sua labor profesional en industrias dos diversos subsectores da Industria
Alimentaria (lacteo, pesqueiro, carnico, ou bebidas;) e en distintos departamentos funcionais (producion, andlise e control, calidade, loxistica, comercializacidn ou desefio de produto) ademais de en laboratorios de
analises de alimentos, consultoras ou empresas de distribucion.

A descricion normativa do curriculo concrétase no Decreto 119/2011, do 3 de xufio, polo que se establece o curriculo do ciclo formativo de grao superior correspondente ao titulo de técnico superior en procesos e
calidade na Industria Alimentaria, no que se citan as realizacidns de aprendizaxe e os criterios de avaliacion de aplicacién ao alumnado matriculado no ciclo e que son de aplicacion a este mddulo profesional.

Neste contexto, o curriculo non debera concentrarse nas particularidades dun subsector da Industria Alimentaria ou nunha funcién do organigrama, xa que logo todos eles estan fortemente implantados na
Comunidade auténoma, agas quiza as graxas non lacteas e os aceites, e de todos eles existen posibilidades de emprego en pequenas, medianas e grandes empresas, dende Multinacionais como as de refrescos,
apenas a 15 minutos do centro, como aquelas que producen produtos con denominacion de orixe con procesos artesanais.

Compre logo abordar un enfoque de adquisicion de competencias e cofiecementos base cara a especializacion que tera que ocorrer no futuro posto de traballo, tratase logo de fornecer ao alumnado cunha formacion
solida sobre a que construir a stia aprendizaxe no posto de traballo polo que seran relevantes na avaliacion os aspectos fundamentais das disciplinas cientificas que se abordan dende o médulo, asi como os
transversais: capacidade de analise e sintese e 0 manexo das novas tecnoloxias (follas de calculo, tratamento de textos, simuladores de operacions de laboratorio e software de caracter especifico de ampla
aplicacion na industria) que son ferramentas cara a adquisicion de futuras competencias e que fan do ordenador un elemento imprescindible no dia a dia na aula.

Neste contexto 0 mddulo profesional de xestidn de calidade e ambiental na industria alimentaria habera de proporcionar a base dos cofiecementos que permitan ao técnico superior en procesos e calidade na
industria alimentarias participar activamente na planificacién implementacion e control dos sistemas de xestidn da calidade e 0 medio ambiente asi como para asumir os cambios normativos que se produzan nestes
ambitos en materia de certificacions, acreditacions, homologacidns ou normalizaciéns, sendo quen de incorporar a este desempefio 0 manexo de ferramentas informaticas de recompilacion analise e comunicacion.
Desta maneira os cofiecementos adquiridos no mddulo de xestién de calidade e ambiental na industria alimentaria, contribuiran as seguintes competencias profesionais, persoais e sociais do titulo:

b) Programar e organizar a producion alimentaria e os sistemas automaticos de producién tendo en conta as esixencias de calidade, seguridade e proteccion ambiental establecidas.

¢) Conducir as operacions de elaboracion de produtos alimentarios, resolvendo as continxencias que se presenten.

d) Supervisar as operacions de envasamento, embalaxe e etiquetaxe en condicidns de calidade e seguridade.

e) Planificar a loxistica na empresa alimentaria, organizando os aprovisionamentos, o0 almacenamento e a expedicion das materias primas e auxiliares, € dos produtos.
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f) Programar e supervisar o mantemento e a operatividade dos equipamentos e das instalaciéns para garantir o funcionamento en condiciéns de hixiene, calidade, eficiencia e seguridade.
g) Controlar e garantir a calidade mediante ensaios fisicos, quimicos, microbioléxicos e sensoriais.
i) Supervisar durante o proceso produtivo a utilizacion eficiente dos recursos, a recollida selectiva, a depuracién e a eliminacion dos residuos, garantindo a proteccion ambiental de acordo coa normativa e cos plans
da empresa.
j) Aplicar a normativa de seguridade alimentaria e de prevencion de riscos laborais, asi como a lexislacidn especifica dos sectores da industria alimentaria
O modulo organizase en unidades formativas e unidades didacticas segundo el esquema seguinte:
Unidade formativa 1: Xestion da calidade Cddigo: MP0086_12. Duracién: 52 horas.
UD 01. A calidade e a sua xestion conforme a normas.
UD 02 SXC baseados na ISO 9001:2015
Unidade formativa 2: Xestion ambiental Codigo: MP0086_22. Duracién: 35 horas.
UD 03. Emisiéns, verteduras e residuos da IA e obrigas legais que xeran.
UD 04. Producién Limpa na IA.
UD 05 Sistema de Xestion Medioambiental.
A unidade 05 Sistema de Xestion Medioambiental estara aberta simultaneamente coa UD 02 xa que logo son sistemas soportados por normas ISO asimilables e sistemas compatibles.
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3. Relacion de unidades didacticas que a integran, que contribuiran ao desenvolvemento do médulo profesional, xunto coa secuencia e o tempo asignado para o
desenvolvemento de cada unha

g Resultados de Resultados de
D | = aprendizaxe aprendizaxe
g| s

u.D. Titulo Descricion =| g
o | o 8612 8622
S| a
S RA [RA|RA|RA|RA|RA
= 1 2 3 1 2 3

Nesta UD teras a oportunidade de cofiecer os elementos necesario cara a aplicacién dun 2 | 25 X

1 |Lacalid tion conforme a normas. . 5 .
a calidad y su gestidn conforme a normas sistema de xestion da calidade, baseado nunha norma.

Nesta UD teras a oportunidade de cofiecer o soporte documental que aplica na
implementacion dun SXC e elaorar algtins dos documentos do mesmo.

w
S
33
o
>
>
>

2 | SXC baseados na ISO 9001:2015

3 Emisons, verquidos e residuos da IA e obrigas legais que | Nesta UD teras a oportunidade de: Recoriecer a lexislacion medioambiental de aplicacion & 25 X
xeneran. industria alimentria en tanto a obriga de tramitar os permisos necesarios como da limitacién 15
legal dos niveis dos pardmetros de control de emisions, verquidos e residuos.
4 | Producion Limpa na IA Nesta UD teras a oportunidade de Recofiecer e por en valor as bases conceptuais da 5 5 X
P ' Produccion Limpa.
. ” . ) Nesta UD teras a oportunidade de recofiecer os SXMA as normas polas que se rixen e 0s
5 | Sistema de Xestion Medioambiental. aspectos fundamentais cara a sta aplicacion & industria alimentaria. ) 5 X
Total: 87
4. Por cada unidade didactica
4.1.a) Identificacion da unidade didactica
N.° Titulo da UD Duracion
1 La calidad y su gestion conforme a normas. 22
4.1.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Aplica sistemas de xestion de calidade, e describe a norma en que se basean e 0s seus requisitos. NO
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. - . o Duracién
Obxectivos especificos Act Titulo das actividades (sesiéns)
1.2 Cofiecer as principais normas cara a xestién da calidade e os elementos principais do sistema de
xestién da calidade que propofien: Implementacion, operativa, control, revisién e mellora continua.
1 Calidade: concepto, normas e sistemas de xestion. 22,0
1.1 Comprender a necesidade dun sistema de xestion da calidade na industria alimentaria.
TOTAL 22
4.1.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacién da consecucién dos obxectivos por parte do alumnado
Criterios de avaliacion Instrumentos de avaliacion e e
exixibles cualificacion (%)
PE.1 - Cuestionario sobre os apuntamentos da UD.
CA1.1 Recofieceuse o concepto de calidade e as suas ferramentas. P S 50
PE.2 - Cuestionario sobre os apuntamentos da UD.
CA1.2 Analizaronse as principais normas de xestion da calidade (UNE-EN ISO 9001: 2000, EFQM, etc.). P S 25
PE.3 - Cuestionario sobre os apuntamentos da UD.
CA1.3 Definiuse o sistema de xestion de calidade e os seus requisitos. P S 15
PE .4 - Cuestionario sobre os apuntamentos da UD.
CA1.4 Identificaronse as fases para a implantacion dun sistema de xestién da calidade. P S 4
PE.5 - Cuestionario sobre os apuntamentos da UD.
CA1.5 Relacionaronse os obxectivos do sistema de xestién de calidade coa filosofia da empresa. P N 1
CA1.7 Valorouse a importancia da comunicacion interna e externa para a implantacién do sistema de xestion da PE.6 - Cuestionario sobre os apuntamentos da UD. S 5
calidade.
TOTAL 100

4.1.e) Contidos

Contidos

Anélise das principais normas de xestién da calidade.
Descricidn dos requisitos do sistema de xestién da calidade.

Identificacion das fases para a implantacion dun sistema de xestion da calidade.
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4.1.f) Actividades de ensino e aprendizaxe, e de avaliacion, con xustificacidon de para que e de como se realizaran, asi como os materiais e os recursos necesarios para

a sua realizacion e, de ser o caso, os instrumentos de avaliacion

Como e con que
Que e para que Como Con que se valora
Duracion
Actividade sesions
v Profesorado (en termos de Alumnado R Instrumentos e procedementos de ( )
esultados ou produtos Recursos L
; " tarefas) (tarefas) avaliacion
(titulo e descricion)
« Elaboracion apuntes e o Prestar atencion & « Notas ou cuestions da Apuntamentos e presentacion dos PE.1 - Cuestionario sobre os
presentacion powerpoint da exposicion. lectura reflexiva dos contidos da UD, e materiais de reforzo, apuntamentos da UD.
actividade. . apuntamentos, ampliacién e apoio, se procede. o
B . o Facer unha lectura reflexiva desenvolvemento das Multimedia de aula. Conexion a PE.2 - Cuestionario sobre os
. . * Prfls%ntgmon audiovisual da |~ gos apuntamentos e tomar tarefas de reforzo ou do Internet. apuntamentos da UD.
Calidade: concepto, normas e sistemas de actividace. nota das cuestions ou traballo sob teriai o
xestion. - Nesta actvidade poderas cofiecer . dubidas que lle puideran jaballo So0r= 05 Mél Srials PE.3 - Cuestionario sobre os
L podera o Liderar e moderar a rolda de . de apmpliacion e apoio coas apuntamentos da UD
as principais normas cara a xestion da posta en comun das xurdir. aclaracions ou resultados .
gal'dadf,e gs elﬁ.’gegtos principais do sistema | - ections ou dibidas que | e Propor as cuestions ou dos mesmos. PE.4 - Cuestionario sobre os 220
| N >Tes |ont a calida etque prop;onlen. - tiveran xurdido e facilitar a dubidas e tomar nota das apuntamentos da UD.
mpiementacion, operativa, control, revision & resolucion colaborativas das aclaracions se for preciso.
mellora continua. mesmas PE.5 - Cuestionario sobre 0s
: o Desenvolver as tarefas de
L X apuntamentos da UD.
« Propor os materiais de: reforzo do aprendizaxe e
ampliacién ou apoio e traballar os materiais de PE.6 - Cuestionario sobre 0s
tarefas de reforzo do ampliacion e apoio apuntamentos da UD.
aprendizaxe. propostos.
TOTAL 22,0
4.2.a) Identificaciéon da unidade didactica
N.° Titulo da UD Duracion
2 SXC baseados na ISO 9001:2015 30
4.2.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Aplica sistemas de xestion de calidade, e describe a norma en que se basean e o0s seus requisitos. NO
RA2 - Elabora os rexistros de calidade, e analiza as suas caracteristicas e a importancia para o control e a mellora do proceso e do produto. Sl
RA3 - Controla e comproba a aplicacion do sistema de xestion da calidade no proceso produtivo. NO
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. - . o Duracién
Obxectivos especificos Act Titulo das actividades (sesiéns)
1.1 Cofiecer e aplicar o soporte documental dos SXC. 1 SXC baseado na ISO 9001:2015 30,0
TOTAL 30
4.2.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacién da consecucién dos obxectivos por parte do alumnado
Criterios de avaliacion Instrumentos de avaliacion Mi." i_mos . _Pesg'
exixibles cualificacion (%)
PE.1 - Cuestionario sobre os apuntamentos da UD.
CA1.6 Definiuse e elaborouse o soporte documental do sistema de xestion da calidade. P S 50
PE.2 - Cuestionario sobre os apuntamentos da UD.
CA2.1 Recofiecéronse os rexistros do sistema de xestion de calidade. P S 10
PE.3 - Cuestionario sobre os apuntamentos da UD.
CA2.2 Determinaronse os requisitos basicos e as caracteristicas xerais dos procedementos para o seu control. P S 10
CA2.3 Desefidronse os rexistros e o plan de control asociados ao proceso produtivo, e realizouse o control nas PE.4 - Cuestionario sobre os apuntamentos da UD. S 10
fases do proceso.
CA2.4 Valorouse a importancia de asignar responsables para a formalizacién dos rexistros do sistema, e PE.5 - Cuestionario sobre os apuntamentos da UD. N 1
formalizaronse segundo o plan de producion establecido.
CA2.5 Describiuse o procedemento para o tratamento das non-conformidades e, en casos necesarios, plixose en PE.6 - Cuestionario sobre os apuntamentos da UD. N 1
practica.
CA2.6 Describiuse o procedemento para a aplicacion das acciéns correctoras e, en casos necesarios, plixose en PE.7 - Cuestionario sobre os apuntamentos da UD. N 1
practica.
PE.8 - Cuestionario sobre os apuntamentos da UD.
CA2.7 Caracterizouse o plan para a mellora continua. P N 1
CA2.8 Definiuse o procedemento para a andlise dos resultados obtidos na revision do sistema de xestion da PE.9 - Cuestionario sobre os apuntamentos da UD.
calidade e, tendo en conta os resultados, determinaronse as accions para seguir en cada etapa do proceso N 1
produtivo.
CA2.9 Elaboraronse informes e describironse as medidas correctivas para aplicar na mellora do sistema de xestion PE.10 - Cuestionario sobre os apuntamentos da UD. S 5
da calidade e, tendo en conta os resultados, aplicaronse as medidas correctivas en cada etapa do proceso produtivo.
CA3.6 Recofiecéronse e aplicaronse as ferramentas de control dos parametros de calidade da materia prima, os PE.11 - Cuestionario sobre os apuntamentos da UD. S 10
produtos intermedios e finais respecto das especificacions establecidas polo SXC.
TOTAL 100
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Contidos

Elaboracion do soporte documental do sistema de xestion da calidade.

Recofiecemento dos rexistros do sistema de xestion da calidade.

Determinacion dos requisitos basicos e as caracteristicas xerais dos procedementos para o seu control.

Deserio dos rexistros e o plan de control asociados ao proceso produtivo.

Descricién do procedemento para a aplicacion das accions correctoras.

Caracterizacion do plan para a mellora continua.

Elaboracion de informes e descricion das accidns correctivas que se deben aplicar para a mellora do sistema.

Control dos parametros de calidade da materia prima, os produtos intermedios e finais respecto das especificacions establecidas polo SXC.

Recofiecemento dos pardmetro de calidade da materia prima.

Desefio de diagramas de fluxo.

4.2.f) Actividades de ensino e aprendizaxe, e de avaliacién, con xustificacién de para que e de como se realizaran, asi como os materiais e 0os recursos necesarios para
a sua realizacion e, de ser o caso, os instrumentos de avaliacion

Como e con que

Que e para que Como Con que -
Actividade
Profesorado (en termos de Alumnado Instrumentos e procedementos de
tarefas) (tarefas) Resultados ou produtos Recursos avaliacion

(titulo e descricion)

Duracion
(sesions)

SXC baseado na ISO 9001:2015 - Nesta
actvidade teras a oportunidade de cofiecer o
soporte documental que aplica na
implementacion dun SXC e elaorar algins
dos documentos do mesmo.

o Elaboracion apuntes e
presentacion powerpoint da
actividade.

o Presentacion audiovisual da
actividade.

o Liderar e moderar a rolda de
posta en comUn das
cuestions ou dubidas que
tiveran xurdido e facilitar a
resolucion colaborativas das
mesmas.

o Prestar atencion &
exposicion.

Facer unha lectura reflexiva
dos apuntamentos e tomar
nota das cuestions ou
dubidas que lle puideran
xurdir.

Propor as cuestiéns ou
dubidas e tomar nota das
aclaracions se for preciso.

Notas ou cuestions da
lectura reflexiva dos
apuntamentos,
desenvolvemento das
tarefas de reforzo ou do
traballo sobre os materiais
de apmpliacion e apoio coas
aclaracions ou resultados
dos mesmos.

« Apuntamentos e presentacion dos
contidos da UD, e materiais de reforzo,
ampliacion e apoio, se procede.
Multimedia de aula. Conexién a
Internet.

PE.1 - Cuestionario sobre os
apuntamentos da UD.

PE.2 - Cuestionario sobre os
apuntamentos da UD.

PE.3 - Cuestionario sobre os
apuntamentos da UD.

PE.4 - Cuestionario sobre os
apuntamentos da UD.

30,0
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Como e con que

Que e para que Como Con que se valora
Duracion
ivi sesions
Actividade Profesorado (en termos de Alumnado Resultados ou produtos Recursos Instrumentos e procedementos de ( )
’ ., tarefas) (tarefas) P avaliacion
(titulo e descricion)
« Propor os materiais de: « Desenvolver as tarefas de PE.5 - Cuestionario sobre os
ampliacién ou apoio e reforzo do aprendizaxe e apuntamentos da UD.
tarefas de reforzo do traballar os materiais de o
aprendizaxe. ampliacion e apoio PE.6 - Cuestionario sobre os
propostos. apuntamentos da UD.
PE.7 - Cuestionario sobre os
apuntamentos da UD.
PE.8 - Cuestionario sobre os
apuntamentos da UD.
PE.9 - Cuestionario sobre os
apuntamentos da UD.
PE.10 - Cuestionario sobre os
apuntamentos da UD.
PE.11 - Cuestionario sobre os
apuntamentos da UD.
TOTAL 30,0
4.3.a) Identificaciéon da unidade didactica
N.° Titulo da UD Duracion
3 Emisons, verquidos e residuos da IA e obrigas legais que xeneran. 25
4.3.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA1 - Controla os vertidos, os residuos e as emisions xeradas, e recofiece o seu impacto ambiental. Sl
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. - . o Duracién
Obxectivos especificos Act Titulo das actividades (sesiéns)
1.1 Recordar ou adquirir os conceptos basicos das ciencias medioamientais.
1.2 Describir as emisions, verquidos e residuos, xerados pola industria alimentaria, a sta relacién co A . . 0
impacto ambiental que xeran, os seus parametros de control e as técnicas de tratamento. 1 ¢Qué sabes do impacto ambiental da IA1 250
1.3 Recofiecer a lexislacion medioambiental de aplicacion & industria alimentria e os permisos de que
debe dispor a industria alimentaria, asi como o procedemento para os obter ou os actualizar.
TOTAL 25
4.3.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacién da consecucién dos obxectivos por parte do alumnado
Criterios de avaliacion Instrumentos de avaliacion Mi." i_mos . _Pesg'
exixibles cualificacion (%)
. " , , ) L . PE.1 - Cuestionario sobre os apuntamentos da UD.
CA1.1 Identificaronse as caracteristicas e os parametros de control dos vertidos xerados na industria alimentaria. P S 19
" ) , . o . PE.2 - Cuestionario sobre os apuntamentos da UD.
CA1.2 Describironse os residuos xerados e os seus parametros de control na industria alimentaria. P S 19
i - . - . " , PE.3 - Cuestionario sobre os apuntamentos da UD.
CA1.3 Identificaronse as emisiéns xeradas pola industria alimentaria en relacion cos seus parametros de control. P S 19
o ) . - ) ) PE .4 - Cuestionario sobre os apuntamentos da UD.
CA1.4 Relacionaronse os vertidos, os residuos e as emisions xeradas co impacto ambiental que provocan. P S 10
N » . N . o . PE.5 - Cuestionario sobre os apuntamentos da UD.
CA1.5 Recofieceuse a lexislacion sobre proteccion ambiental de aplicacién na industria alimentaria. P S 1
CA1.6 Identificaronse e clasificaronse os vertidos, os residuos e as emisions en funcion das stias caracteristicas, da| » PE.6 - Cuestionario sobre os apuntamentos da UD. S 10
posibilidade de reutilizacion e da necesidade de tratamentos de depuracion, descontaminacion ou filtraxe.
" - . ) - ) - ) PE.7 - Cuestionario sobre os apuntamentos da UD.
CA1.7 Describironse as técnicas de tratamento de vertidos, residuos e emisions xeradas na industria alimentaria. P S 19
CA1.8 Identificaronse os permisos e as licenzas de que debe dispor a industria alimentaria, asi como o PE.8 - Cuestionario sobre os apuntamentos da UD. N 1
procedemento para os obter ou os actualizar.
ey X L L ) ) , " PE.9 - Cuestionario sobre os apuntamentos da UD.
CA1.9 Describironse os parametros e os limites legais esixidos aos vertidos, aos residuos e as emisiéns xeradas. P N 1
" - , . , - . PE.10 - Cuestionario sobre os apuntamentos da UD.
CA1.10 Describironse os limites de ruido establecidos para a industria alimentaria. P N 1
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TOTAL

100

4.3.e) Contidos

Contidos

Identificacion das caracteristicas e os parametros de control dos vertidos xerados na industria alimentaria.

Descricidn dos residuos xerados na industria alimentaria e os seus parametros de control.

Descricién das emisions xeradas na industria alimentaria e os seus parametros de control.

Relacion entre os vertidos, os residuos e as emisions xeradas, e o impacto ambiental que provocan.

Descricién das técnicas de tratamento de vertidos, residuos e emisions xeradas na industria alimentaria, e os seus parametros de control.

Recofiecemento da lexislacion ambiental de aplicacidn na industria alimentaria.

4.3.f) Actividades de ensino e aprendizaxe, e de avaliacién, con xustificacién de para que e de como se realizaran, asi como os materiais e os recursos necesarios para
a sua realizacion e, de ser o caso, os instrumentos de avaliacion

Como e con que

Que e para que Como Con que se valora
getiidacs Profesorado (en termos de Alumnado Resultados ou produtos Recursos Instrumentos e procedementos de
tarefas) (tarefas) P avaliacion

(titulo e descricion)

Duracién
(sesions)

¢ Qué sabes do impacto ambiental da I1A? -
Nesta actvidade poderas cofiecer o impacto
da actividade do sector da IA no medio e a
lexislacion que aplica.

o Elaboracion apuntes e
presentacion powerpoint da
actividade.

o Presentacion audiovisual da
actividade.

o Liderar e moderar a rolda de
posta en comUn das

o Prestar atencion &
exposicion.

o Facer unha lectura reflexiva
dos apuntamentos e tomar
nota das cuestions ou
dubidas que lle puideran
xurdir.

Notas ou cuestiéns da
lectura reflexiva dos
apuntamentos,
desenvolvemento das
tarefas de reforzo ou do
traballo sobre os materiais
de apmpliacion e apoio coas
aclaracions ou resultados
dos mesmos.

« Apuntamentos e presentacion dos
contidos da UD, e materiais de reforzo,
ampliacion e apoio, se procede.
Multimedia de aula. Conexion a
Internet.

PE.1 - Cuestionario sobre os
apuntamentos da UD.

PE.2 - Cuestionario sobre os
apuntamentos da UD.

PE.3 - Cuestionario sobre os
apuntamentos da UD.

25,0
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Que e para que

Como

Con que

Como e con que

se valora
Duracion
ivi sesions
Actividade Profesorado (en termos de Alumnado Resultados ou produtos Recursos Instrumentos e procedementos de ( )
’ ., tarefas) (tarefas) P avaliacion
(titulo e descricion)
cuestions ou dubidas que o Propor as cuestions ou PE.4 - Cuestionario sobre os
tiveran xurdido e facilitar a dubidas e tomar nota das apuntamentos da UD.
resolucion colaborativas das aclaracions se for preciso. o
mesmas. PE.5 - Cuestionario sobre os
« Desenvolver as tarefas de apuntamentos da UD.
o Propor os materiais de: reforzo do aprendizaxe e
ampliacion ou apoio e traballar os materiais de PE.6 - Cuestionario sobre os
tarefas de reforzo do ampliacion e apoio apuntamentos da UD.
aprendizaxe. propostos.
PE.7 - Cuestionario sobre os
apuntamentos da UD.
PE.8 - Cuestionario sobre os
apuntamentos da UD.
PE.9 - Cuestionario sobre os
apuntamentos da UD.
PE.10 - Cuestionario sobre os
apuntamentos da UD.
TOTAL 25,0
4.4.a) Identificacion da unidade didactica
N.° Titulo da UD Duracion
4 Producion Limpa na |A. 5
4.4.b) Resultados de aprendizaxe do curriculo que se tratan
Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA2 - Utiliza os recursos eficientemente e avalia os beneficios ambientais asociados. Sl
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Obxectivos especificos Act Titulo das actividades (Dsl;;aigi:sr;
1.1 Recofiecer e por en valor as bases conceptuais da Produccién Limpa. 1 Producion Limpa. 50
TOTAL 5
4.4.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacién da consecucién dos obxectivos por parte do alumnado
Criterios de avaliacion Instrumentos de avaliacion Mi." i_mos - _Pesg'
exixibles cualificacion (%)
CA2.1 Recofieceuse a importancia da cuantificacién dos consumos de auga, electricidade, combustibles, etc. PE.1 - Cuestionario sobre os apuntamentos da UD. N 5
CA2.2 Valoraronse as vantaxes que a reducion de consumos lle achega a proteccion ambiental. PE.2 - Cuestionario sobre os apuntamentos da UD. N 5
CA2.3 Valoraronse as vantaxes ambientais da reutilizacion dos recursos. PE.3 - Cuestionario sobre os apuntamentos da UD. N 5
CA2.4 Recofiecéronse os recursos menos prexudiciais para 0 medio. PE.4 - Cuestionario sobre os apuntamentos da UD. N 5
CA2.5 Caracterizaronse as medidas para a diminucion do consumo enerxético e doutros recursos. PE.S - Cuestionario sobre os apuntamentos da UD. S 25
CA2.6 Identificéronse as malas précticas relacionadas co uso ineficiente dos recursos na industria alimentaria, asf PE.6 - Cuestionario sobre os apuntamentos da UD. S 25
como as suas posibles accions correctoras.
CA2.7 Recofiecéronse os equipamentos que reducen a xeracion de residuos. PE.T - Cuestionario sobre os apuntamentos da UD. S 30
TOTAL 100

4.4.¢) Contidos

Contidos

Recofiecemento da importancia da cuantificacion dos consumos de auga, electricidade, combustibles, etc.
Valoracién das vantaxes ambientais que a reducién dos consumos lle achega a proteccion ambiental.

Caracterizacion das medidas para a diminucion do consumo enerxético e doutros recursos.
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Contidos

Identificacion das malas practicas relacionadas coa utilizacion ineficiente dos recursos na industria alimentaria, e as stas posibles acciéns correctivas.

4.4.f) Actividades de ensino e aprendizaxe, e de avaliacién, con xustificaciéon de para que e de como se realizaran, asi como os materiais e os recursos necesarios para
a sua realizacion e, de ser o caso, os instrumentos de avaliacion

Como e con que

Que e para que Como Con que se valora
Duracion
Actividade (sesions)
Profesorado (en termos de Alumnado Resultados ou produtos Recursos Instrumentos e Qros:’edementos de
(titulo e descrici6n) tarefas) (tarefas) avaliacion
o Elaboracion apuntes e o Prestar atencion & o Notas ou cuestiéns da Apuntamentos e presentacion dos PE.1 - Cuestionario sobre os
presentacion powerpoint da exposicion. lectura reflexiva dos contidos da UD, e materiais de reforzo, apuntamentos da UD.
actividade. . apuntamentos, ampliacion e apoio, se procede. o
+ Presentacion audiovisual da | Facer unha lectura reflexiva desenvolvemento das Multimedia de aula. Conexion a PE.2 - Cuestionario sobre os
aciividade dos apuntamentos e tomar tarefas de reforzo ou do Internet. apuntamentos da UD.
' nota das cuestions ou traballo sobre os materiais PE 3. Cuestionario Sobre 65
« Liderar e moderar arolda e | dubidas que lle puideran de apmpliacion e apoio coas apuntamentos da UD
posta en comun das xurdir. aclaracions ou resultados P :
Producion Limpa. - Nesta actvidade teras a cuestions ou dubidas que o Propor as cuestions ou dos mesmos. PE.4 - Cuestionario sobre os
oportunidade de Recofiecer e porenvaloras | {iyeran xurdido e facilitar a dubidas e tomar nota das apuntamentos da UD. 5,0
bases conceptuais da Produccion Limpa. resolucion colaborativas das |  aclaraciéns se for preciso. o
mesmas. « Desenvolver as tarefas de g&ﬁé?ﬂﬁ?gg%i”ﬁ;om 0s
o Propor os materiais de: reforzo do aprendizaxe e '
ampliacion ou apoio e trabaillarl 0s materjais de PE.6 - Cuestionario sobre 0s
tarefaz_de reforzo do ampllattzlon € apoio apuntamentos da UD.
aprendizaxe. propostos.
PE.7 - Cuestionario sobre os
apuntamentos da UD.
TOTAL 5,0
4.5.a) Identificacion da unidade didactica
N.° Titulo da UD Duracion
5 Sistema de Xestion Medioambiental. 5
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Resultado de aprendizaxe do curriculo Completo
RA3 - Aplica sistemas de xestion ambiental, e describe a norma en que se basean e os seus requisitos. Sl
4.5.c) Obxectivos especificos da unidade didactica
Obxectivos especificos Act Titulo das actividades Dura_t':lon
(sesions)
:ﬁ;uig?ae;ﬁ%%itz)r(iaMA as normas polas que se rixen e os aspectos fundamentais cara a sua aplicacion a y Sistema de Xestién Medioambiental. 5,0
TOTAL 5
4.5.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificaciéon da consecuciéon dos obxectivos por parte do alumnado
Criterios de avaliacion Instrumentos de avaliacion M'.n Imos n _Pesp' 5
exixibles cualificacion (%)
PE.1 - Cuestionario sobre os apuntamentos da UD.
CA3.1 Identificaronse os principais sistemas de xestion ambiental. ° uestionart bu S 45
PE.2 - Cuestionario sobre os apuntamentos da UD.
CA3.2 Recoriecéronse os requisitos esixidos polas normas UNE-EN ISO 14001:2004, EMAS, etc. ° uestionart bu S 45
PE.3 - Cuestionario sobre os apuntamentos da UD.
CA3.3 Definiuse e elaborouse o soporte documental do sistema. ° uestionart bu N 2
CA3.4 Valorouse a importancia da comunicacion interna e externa para a implantacion do sistema de xestion o PE.4 - Cuestionario sobre os apuntamentos da UD. N ,
ambiental.
PE.5 - Cuestionario sobre os apuntamentos da UD.
CA3.5 Identificouse o procedemento para a obtencién e para o mantemento dos certificados. ° uestionart bu N 2
PE.6 - Cuestionario sobre os apuntamentos da UD.
CA3.6 Propuxéronse accions de mellora do sistema de xestion ambiental. ° uestionart bu N 2
CA3.7 Identificaronse as desviacions e as non-conformidades relacionadas co sistema de xestién ambiental, eas |  PE.7 - Cuestionario sobre os apuntamentos da UD. N ,
suas posibles accions correctivas.
TOTAL 100
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Contidos

Identificacion dos principais sistemas de xestion ambiental.

Recofiecemento dos requisitos esixidos pola norma UNE-EN ISO 14001:2004, EMAS, etc.

Definicion e elaboracion do soporte documental do sistema.

Identificacion do procedemento para a obtencion e para o mantemento de certificados ambientais.

4.5.f) Actividades de ensino e aprendizaxe, e de avaliacién, con xustificaciéon de para que e de como se realizaran, asi como os materiais e 0os recursos necesarios para
a sua realizacion e, de ser o caso, os instrumentos de avaliacion

Como e con que

Que e para que Como Con que se valora
Duracion
Actividade (sesions)
Profesorado (en termos de Alumnado Resultados ou produtos Recursos Instrumentos e Qros:’edementos de
5 N tarefas) (tarefas) avaliacion
(titulo e descricion)
o Elaboracion apuntes e o Prestar atencion & o Notas ou cuestiéns da « Apuntamentos e presentacion dos PE.1 - Cuestionario sobre os
presentacion powerpoint da exposicion. lectura reflexiva dos contidos da UD, e materiais de reforzo, apuntamentos da UD.
actividade. . apuntamentos, ampliacion e apoio, se procede. o
. . o Facer unha lectura reflexiva desenvolvemento das Multimedia de aula. Conexion a PE.2 - Cuestionario sobre os
. Pr?s%ntgc'on audiovisual da | qos apuntamentos e tomar tarefas de reforzo ou do Internet. apuntamentos da UD.
aclividade. nota das cuestions ou traballo sobre os materiais PE 3. Cuestionario Sobre 65
. . o « Liderar e moderar a rolda de | dubidas que lle puideran de apmpliacion e apoio coas apuntamentos da UD
Sistema de Xestion Medioambiental. - Nesta posta en comun das xurdir. aclaracions ou resultados '
actvidade poderas cofiecer os SXMA as cuestions ou dubidas que o Propor as cuestions ou dos mesmos. PE.4 - Cuestionario sobre os
normas polas que se rixen e 0s aspectos tiveran xurdido e facilitar a dubidas e tomar nota das apuntamentos da UD. 50
fundamentais cara a stia aplicacion a resolucion colaborativas das aclaracions se for preciso.
industria alimentaria. mesmas. PE.5 - Cuestionario sobre os
« Desenvolver as tarefas de
L X apuntamentos da UD.
o Propor os materiais de: reforzo do aprendizaxe e
ampliacion ou apoio e traballar os materiais de PE.6 - Cuestionario sobre 0s
tarefas de reforzo do ampliacién e apoio apuntamentos da UD.
aprendizaxe. propostos.
PE.7 - Cuestionario sobre os
apuntamentos da UD.
TOTAL 5,0
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5. Minimos exixibles para alcanzar a avaliacion positiva e os criterios de cualificacion

5.A) MINIMOS ESIXIBLES PARA ALCANZAR A AVALIACION POSITIVA.
Un criterio de avaliacion e un minimo esixible cando o docente o considera imprescindible para lograr o resultado de aprendizaxe (RA).
Os criterios minimos que se esixen cara a superacion do modulo profesional estan sinalados no epigrafe 4.1.d) Criterios de avaliacion que se aplicaran para a verificacion da consecucion dos obxectivos por parte do
alumnado (sinalados cun Sl ou Non) para cada unha das unidades didacticas.
Unidade formativa 1: Xestion da calidade
UD 01. A calidade e a sua xestion conforme a normas.

CA1.1. Recofieceuse o concepto de calidade e as stas ferramentas.

CA1.2. Analizaronse as principais normas de xestion da calidade (UNE-EN I1SO 9001: 2000, EFQM, etc.).

CA1.3. Definiuse o sistema de xestién de calidade e os seus requisitos.

CA1.4. Identificaronse as fases para a implantacion dun sistema de xestion da calidade.

CA1.7. Valorouse a importancia da comunicacion interna e externa para a implantacion do sistema de xestion da calidade.UD 02 SXC baseados na ISO 9001:2015
UD02 SXC baseados na ISO 9001:2015

CA1.6. Definiuse e elaborouse o soporte documental do sistema de xestién da calidade.

CA2.1. Recofiecéronse os rexistros do sistema de xestion de calidade.

CA2.3. Desefaronse os rexistros e o plan de control asociados ao proceso produtivo, e realizouse o control nas fases do proceso.

CA2.8. Definiuse o procedemento para a analise dos resultados obtidos na revisién do sistema de xestion da calidade e, tendo en conta os resultados, determinaronse as accions para seguir en cada etapa do
proceso produtivo.

CA2.9. Elaboraronse informes e describironse as medidas correctivas para aplicar na mellora do sistema de xestién da calidade e, tendo en conta os resultados, aplicaronse as medidas correctivas en cada etapa
do proceso produtivo.

CA3.1 Substittie aos errados- Recofiecéronse e aplicaronse as ferramentas de control dos pardmetros de calidade da materia prima, os produtos intermedios e finais respecto das especificacions establecidas polo
SXC.
Unidade formativa 2: Xestion ambiental
UD 03. Emisiéns, verteduras e residuos da A e obrigas legais que xeran.

CA1.1. Identificaronse as caracteristicas e os parametros de control dos vertidos xerados na industria alimentaria.

CA1.2. Describironse os residuos xerados e 0s seus parametros de control na industria alimentaria.

CA1.3. Identificaronse as emisidns xeradas pola industria alimentaria en relacion cos seus parametros de control.

CA1.4. Relacionaronse os vertidos, os residuos e as emisions xeradas co impacto ambiental que provocan.
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CA1.6. Identificaronse e clasificaronse os vertidos, os residuos e as emisions en funcion das slas caracteristicas, da posibilidade de reutilizacién e da necesidade de tratamentos de depuracion, descontaminacion
ou filtrado.

CA1.7. Describironse as técnicas de tratamento de vertidos, residuos e emisiéns xeradas na industria alimentaria.
UD 04. Producion Limpa na IA.

CA2.4. Recofecéronse 0s recursos menos prexudiciais para o medio.

CA2.5. Caracterizéronse as medidas para a diminucion do consumo enerxético e doutros recursos.

CA2.6. Identificaronse as malas practicas relacionadas co uso ineficiente dos recursos na industria alimentaria, asi como as stias posibles accions correctoras.
UD 05 Sistema de Xestion Medioambiental.

CA3.1. Identificaronse os principais sistemas de xestion ambiental.

CA3.2. Reconecéronse os requisitos esixidos polas normas UNE-EN ISO 14001:2004, EMAS, etc.
Os instrumentos de avaliacion do alumnado (probas escritas) confecciénanse de tal xeito que acadar unha cualificacion de 5 ou mais asegura ter acadado unha avaliacidn positiva nos minimos esixidos, xa que logo
nas probas propostas a contribucién & cualificacion dos criterios de avaliacion minimos e claramente superior ao 5.
O alumnado superara os minimos exixibles da UD cando acade unha avaliacion positiva en todos e cada un dos instrumentos de avaliacion asociados @ UD que contén ditos minimos.
5.B) CRITERIOS DE CUALIFICACION.
Os instrumentos de avaliacién do alumnado (probas escritas) confeccionanse de tal xeito que acadar unha cualificacién de 5 ou mais asegura ter acadado unha avaliacién positiva nos minimos esixidos, xa que logo
nas probas propostas a contribucién & cualificacion dos criterios de avaliacién minimos e claramente superior ao 5.
O alumnado superara os minimos exixibles da UD cando acade unha avaliacion positiva en todos e cada un dos instrumentos de avaliacidn asociados @ UD que contén ditos minimos.
A cualificacion do médulo realizarase por avaliacidns parciais que teran caracter eliminatorio, de tal xeito, que non acadar unha avaliacion positiva en algunha delas supén a non superacién do médulo, que podera
ser recuperado segundo as indicacidns do epigrafe 6 desta programacion.
Acadar unha cualificacion de 5 a 10 nas avaliacions parciais do mddulo, permitira a superacién do mesmo cunha cualificacion igual a media aritmética das cualificacidns obtidas nas avaliaciéns parciais, non obstante
nestes casos (modulos superados) a cualificacion que se reflectira na acta (e boletin de notas) da avaliacion parcial inmediatamente anterior a avaliacion final sera a media aritmética das avaliacions parciais e
coincidira coa reflectida na acta de avaliacion final.
0 alumnado podera acadar unha avaliacion positiva nunha avaliacion parcial, cualificada de 5 a 10, cando alcance ou supere a cualificacion de 5, para cada un dos instrumentos de avaliacion definidos nesta
programacion e que foran desenvolvidos durante a avaliacion parcial referida, neste caso a cualificacion sera a media aritmética das cualificacidns obtidas en cada un dos instrumentos axustada ao enteiro por
truncamento.
Con caracter xeral o instrumento de avaliacion definido para este modulo profesional consiste na resolucion en plataforma LMS (MOODLE) de cuestionarios con diversos tipos de preguntas (resposta unica, mdltiple,
relacién...) propostos a través do curso do modulo profesional na aula virtual do centro, ainda que cada tipo de pregunta ten unha valoracién diferente, no caso das preguntas de resposta Unica, as mais frecuentes,
presentaranse catro opcidns cos seguintes pesos: 100% correcta; -33,3333% incorrecta.
O alumnado podera acceder o remate da proba a opcidn de revision do seu intento, no que podera comprobar os acertos e os erros e informarse da cualificacién obtida.
O alumnado que non alcance a cualificacion de 5,00 nalgun dos instrumentos de avaliacién definidos nesta programacion, e que foran desenvolvidos durante a avaliacién parcial, sera cualificado de 1 a 4, coa menor
das cualificacions obtidas axustada por truncamento, xa que logo non tera superados os minimos exixibles relacionados e que se concretan no apartado 5.A) desta programacion.
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En calquera caso a cualificacién final dos médulos farase efectiva na sesion de avaliacion final de modulos.

6. Procedemento para a recuperacion das partes non superadas

6.a) Procedemento para definir as actividades de recuperacion

1. Alumnado que tefia que recuperar avaliacions non superadas e que non tefia perdido o dereito a avaliacién continua sera atendido en titorias de recuperacion nos periodos establecidos e segundo a axenda
que se estableza e que sera comunicada a través do informe individualizado.

¢ en médulos cursados en tres trimestres no periodo entre as probas da terceira avaliacion e a final.

¢ en modulos cursados en dous trimestres no periodo entre as probas da segunda avaliacién e a terceira avaliacion.

As titorias de recuperacion non consisten na repeticion das actividades desenvolvidas no curso, estan orientadas a resolucién de dubidas do alumnado logo de ter traballado nos materiais do médulo (respecto da
avaliacion ou avaliaciéns non superadas), aos que accederan a través do curso do mddulo na aula virtual do centro que podera ser comprobado polo docente a través dos informes de actividade do sistema de
xestién da aprendizaxe do curso do médulo na aula virtual.

Este alumnado debera desenvolver unha Unica proba de recuperacion a finais de xufio que recollera, a lo menos, elementos asociados a todos os criterios de avaliacién considerados minimos esixibles da avaliacion
ou avaliacions que tivera sen superar.

Acadara unha avaliacion positiva cunha cualificacién de 5 no médulo profesional o alumnado que acade a lo menos unha puntuacion de 5 na proba ou, de ser un mddulo con mais de unha unidade formativa, en cada
unha das partes da mesma que correspondan a unha unidade formativa.

0 alumnado que non acade a cualificacién de 5 na proba ou, de ser un médulo con mais de unha unidade formativa, en cada unha das partes da mesma que correspondan a unha unidade formativa, sera cualificado
coa menor das cualificacions obtidas de 1 a 4 axustadas por truncamento.

2. Alumnado co médulo non superado na avaliacién final, este alumnado podera repetir o mddulo en cursos vindeiros (sempre que non tefia esgotadas as convocatorias establecidas na normativa) e recibira un
informe individualizado, poden darse duas situacions

a. Alumnado de primeiro con mddulo non superado, non se diferencia do alumnado de primeiro de primeira matricula.

b. Alumnado de segundo curso co mddulo non superado, non podera asistir as actividades de aula e tera que ser avaliado co procedemento aplicable aos mddulos de segundo curso, recibira no primeiro

trimestre aceso aos materiais que lle permitiran superar o modulo a través do curso do médulo na aula virtual.

Este alumando debera desenvolver unha Unica proba e acadara unha avaliacion positiva cunha cualificacion de 5 no médulo profesional cando acade a lo menos unha puntuacion de 5 na mesma, de ser un médulo
con mais de unha unidade formativa, en cada unha das partes da mesma que correspondan a unha unidade formativa.

0 alumnado que non acade a cualificacion de 5 na proba ou, de ser un médulo con mais de unha unidade formativa, en cada unha das partes da mesma que correspondan a unha unidade formativa, sera cualificado
coa menor das cualificacions obtidas de 1 a 4 axustadas por truncamento, e tera que acudir aos procedementos de recuperacion previstos no punto 1 ao non ter superados os minimos exixidos.
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6.b) Procedemento para definir a proba de avaliaciéon extraordinaria para o alumnado con perda de dereito a avaliacion continua

No caso de acadar perdas de dereito por faltas de asistencia, os alumnos disporan dunha unica proba extraordinaria no mes de xufio (no caso de alumnado de segundo curso poderia desenvolverse en marzo por
peticion expresa e con evidencia escrita do alumnado).

A proba extraordinaria recollerd, a lo menos, elementos asociados a todos os criterios de avaliacion considerados minimos esixibles. Acadara unha avaliacion positiva cunha cualificacion de 5 no médulo profesional o
alumnado que acade a lo menos unha puntuacién de 5 na proba ou ,de ser un mddulo con mais de unha unidade formativa, en cada unha das partes da mesma que correspondan a unha unidade formativa.

7. Procedemento sobre o seguimento da programacion e a avaliaciéon da propia practica docente

¢, O seguimento cotia da programacién farase a través da plataforma https://www.edu.xunta.gal/programacions/ para cada UD ou mensualmente describindo as modificacions, melloras ou desviacions que se
produzan de forma motivada.

¢, Durante o curso proporase un cuestionario (anénimo) aos alumnos para que valoren diversos aspectos do desenvolvemento do médulo, medida establecida polo SXC do centro.

¢, Ao remate do curso, valoraranse os aspectos mais salientables do desenvolvemento do médulo na memoria de final de modulo, medida proposta polo SXC do centro, e na memoria do ciclo e o departamento
farase referencia aos indicadores de consecucion da programacion.
Todos estes documentos/reflexions formaran parte da documentacién de entrada e valoraranse cara a elaboracion da programacion do seguinte ano..

8. Medidas de atencion a diversidade

8.a) Procedemento para a realizacion da avaliacidn inicial

Ao comezo das actividades do curso académico, o equipo docente realizara unha sesion de avaliacién inicial do alumnado, que tera por obxecto cofiecer as caracteristicas e a formacion previa de cada alumno e de
cada alumna, asi como as suas capacidades. Asi mesmo, debera servir para orientar e situar o alumnado en relacién co perfil profesional correspondente.

Nesta sesion, o profesor ou a profesora que se encarguen da titoria daran a informacion dispofiible sobre as caracteristicas xerais do grupo ou sobre as circunstancias especificamente académicas ou persoais, con
incidencia educativa, de cantos alumnos e alumnas o compofian.

Esta informacion completarase coa obtida dos resultados do cuestionario de avaliacién inicial do modulo
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8.b) Medidas de reforzo educativo para o alumnado que non responda globalmente aos obxectivos programados

Para o alumnado que non responda globalmente aos obxectivos programados, de ser necesario e previa valoracién polo departamento de orientacion do centro, recorrerase a diversificacion de estratexias,
actividades e materiais dentro das unidades didacticas, de maneira que mediante vias diferentes o alumno non quede excluido da posibilidade de aprendizaxe e da adquisicién das competencias asociadas ao
maodulo e sexa quen de enfrontar as ferramentas de avaliacion propostas nesta programacion.

9. Aspectos transversais

9.a) Programacién da educacion en valores

As actividades de ensino aprendizaxe programadas para este médulo non poden ser alleas & responsabilidade do sistema educativo na posta en valor de valores como: a paz, a democracia, a tolerancia, a
colaboracién, ao dialogo, a igualdade respecto aos demais e a outras culturas, idiomas, orixes, etc., a0 medio ambiente € as leis e as hormas comuns.
Dende esta reflexion as actividades de ensino aprendizaxe orientaranse:

1. Cunha perspectiva de xénero e interculturalidade, pondo en valor a apartacién feminina e/ou intercultural ao desenvolvemento dos saberes e os faceres relacionados co médulo profesional.

2. Cunha indicacién expresa de respecto as normas, os compaiieiros/as e os docentes, o seu traballo, as instalacions e os materiais.

3. Cunha orientacién cara a educacién para: a saude, a seguridade, o consumo responsable e o coidado do medio ambiente, pondo en intima relacién co contido do médulo e co ciclo xa que logo é consubstancial
ao curriculo formativo do ciclo superior de Procesos e Calidade na Industria Alimentaria ao seres todos consumidores de alimentos; o cofiecemento técnico que adquiren os alumnos permitelles facer un consumo
san, seguro, consciente e responsable que poderan extrapolar a outros produtos.

4. Cunha vocacién de fomento do plurilingliismo, ao non desbotar oportunidades de manexar informacion cientifico técnica en diversas linguas e de fomentar o contacto con expertos doutras nacionalidades.

9.b) Actividades complementarias e extraescolares

ACTIVIDADES COMPLEMENTARIAS: non se tefien previstas dende este mddulo, valorarase a colaboracién na planificacion e realizacion daquelas, que propostas polo equipo docente do ciclo ou polo centro
educativo se consideraran enriquecedoras cara ao desenvolvemento das actividades previstas nesta programacion.
ACTIVIDADES EXTRAESCOLARES: non se contemplan actividades extraescolares dende este modulo.
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10.0utros apartados

10.1) Secuenciacion das unidades didacticas

Con caracter de previsién e tendo en conta a rixidez das asignacions horarias, os dias non lectivos a programacion de actividades complementarias e calquera outra alteracion do calendario, as UD secuenciaranse
do seguinte xeito:

UNIDADE FORMATIVA: XESTION DE CALIDADE

UD 01. A calidade e a sua xestion conforme a normas.

UD 02 SXC baseados na ISO 9001:2015

1°e 2° TRIMESTRE

UNIDADE FORMATIVA: XESTION AMBIENTAL

UD 03. Emisiéns, verteduras e residuos da A e obrigas legais que xeran.
UD 04. Producion Limpa na IA.

UD 05 Sistema de Xestion Medioambiental.

2°TRIMESTRE

10.2) Pauta de avaliacién.

Cada unha das unidades didacticas sera avaliada a lo menos cunha proba combinada ( inclien varios CA ainda que propofiendo maioritariamente cuestions relativas aos CA minimos exixibles) cara ao calculo da
cualificacién da avaliacion parcial do trimestre que corresponda e que se prevén na primeira quincena de decembro e marzo.

10.3) Aceso aos materiais e seguimento do alumnado

Os materiais de estudo, ampliacién e auto-aprendizaxe poderan consultarse no curso do médulo dispofiible na aula virtual do centro de forma asincrona polos estudantes que disporan tamén dun foro no que se
fomenta o traballo colaborativo cara a aprendizaxe, esta ferramenta permite o seguimento do progreso do alumnado, directamente ou a través dos informes da plataforma LMS (MOODLE)
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